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TAYDELLISTEN TULOSTEN SAAVUTTAMISEKSI

Kiitamme teita taman AEG-tuotteen valitsemisesta. Olemme kehittdneet tdman tuotteen
tarjotaksemme teille huipputason suorituskyvyn moneksi vuodeksi. Laitteen innovatiiviset
teknologiat tekevat elamastanne yksinkertaisempaa — kyseisid ominaisuuksia ei
valttamatta 10ydy tavallisista laitteista. Kayttdkda muutama minuutti lukemiseen, jotta
voitte hyddyntaa laitteen ominaisuudet parhaalla mahdollisella tavalla.

Vieraile verkkosivullamme:

G Saadaksesi kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita ja korjausohjeita:
@ www.aeg.com/support

g Rekisterdi tuote paremman palvelun saamiseksi:
a/ www.registeraeg.com

Ostaaksesi laitteesi lisdvarusteita, kulutusosia ja alkuperéisia varaosia:
% www.aeg.com/shop

ASIAKASPALVELU JA HUOLTO

Kayta aina vain alkuperaisia varaosia.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteyttd valtuutettuun huoltolikkeeseemme.
Malli, tuotenumero, sarjanumero.

Tiedot l16ytyvat arvokilvesta.

/\ Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet
@ Yieisohjeet ja vinkit
Ymparistdnsuojeluohjeita

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttdoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat

SUOMI 23



virheellisestad asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus
- Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset henkilot,

joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt eivat ole tahan
riittavia tai joilla ei ole laitteen tuntemusta tai kokemusta sen
kaytosta, saavat kayttaa tata laitetta ainoastaan silloin, kun
heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo ja ohjaa
heita kayttamaan laitetta turvallisesti ja ymmartamaan sen
kayttoon liittyvat vaarat. Laite on pidettava alle 8-vuotiaiden
lasten ja erittdin vakavasti liikuntarajoitteisten henkildiden
ulottumattomissa, ellei heita valvota jatkuvasti.

. Al anna lasten leikkia laitteella.
- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja

havittaa asianmukaisesti.

- VAROITUS: Pida lapset ja kotieldimet poissa laitteen luota

silloin, kun se on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen
kosketettavissa olevat osat voivat kuumentua kayton
aikana.

- Jos laitteessa on lapsilukko, se tulee kytkea paalle.
- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa laitteeseen

1.

kayttajan huoltotoimenpiteita.
2 Yleiset turvallisuusohjeet

- Asennuksen ja johdon vaihtamisen saa suorittaa vain

ammattitaitoinen henkilo.

- VAROITUS: Laite ja ndkyvissa olevat osat kuumenevat

kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

- Kayta aina uunikintaita, kun kasittelet lisavarusteita tai

uunivuokia.

- Irrota pistoke pistorasiasta ennen laitteen huoltoa.
- VAROITUS: Varmista ennen lampun vaihtoa, etta laite on

pois paalta. Nain valtat mahdollisen sahkdiskun.

- Al kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
- Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.
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. Al3 kayta hankausaineita tai terdvia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena luukun lasin sarkyminen.

- Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sahkdvaaran valttamiseksi
vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaava

ammattitaitoinen henkilo.

- Poista kannatinkiskot vetamalla ensin kannatinkiskon
etuosasta ja sen jalkeen takaosa irti sivuseinista. Kiinnita
kannattimet takaisin paikalleen suorittamalla toimenpiteet
painvastaisessa jarjestyksessa.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

VAROITUS!
Asennuksen saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkilo.

» Poista kaikki pakkausmateriaalit.

» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

* Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

+ Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

» Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

* Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

* Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

» Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
uuninluukku avautuu esteetta.

» Laitteessa on sahkdtoiminen
jaahdytysjarjestelma. Sita on kaytettava
verkkovirralla.

Kaapin vahimmaiskorkeus 590 (600) mm

(ty6tason alla olevan kaa-
pin védhimmaiskorkeus)

Laitteen etuosan leveys 595 mm
Laitteen takaosan leveys 559 mm
Laitteen syvyys 569 mm
Laitteen asennussyvyys 548 mm
Leveys luukun ollessa auki 1022 mm
Tuuletusaukon vahimmais- 560x20 mm
koko. Aukko alaosassa ta-

kana

Virtajohdon pituus. Johto 1500 mm
sijaitsee oikeassa kulmas-

sa takana

Kiinnitysruuvit 4x25 mm

Kaapin leveys 560 mm

Kaapin syvyys 550 (550) mm

Laitteen etuosan korkeus 594 mm

Laitteen takaosan korkeus 576 mm

2.2 Sahkoliiténta

VAROITUS!
Tulipalo- ja s&hkdiskuvaara.

Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkdasentajan vastuulle.
Laite on kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.
Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain
valtuutettu huoltoliike.
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+ Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.

+ Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

» Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

» Jos pistoke on l6ysasti kiinni
virtajohdossa, &lé kiinnita sita
pistorasiaan.

» Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

« Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

» Sahkoasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkodverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on oltava
vahintdan 3 mm.

» Laitteen mukana toimitetaan pistoke ja
virtajohto.

Asennuksen tai vaihdon johtotyypit Euroo-
passa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Maarita johdon poikkipinta-ala arvokilvessa
olevan kokonaistehon mukaan. Voit myos
kayttaa taulukkoa:

Kokonaisteho (W) Johdon lapileikkaus

(mm?)
enintdéan 1380 3x0.75
enintaan 2300 3x1
enintdan 3680 3x15

Maadoitusjohdon (vihrea/keltainen) on oltava
2 cm pitempi vaihejohtimeen ja
nollajohtimeen (sininen ja ruskea johto)
verrattuna.
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2.3 Valitse

VAROITUS!
Henkilévahinkojen,
palovammojen ja sahkodiskujen
tai réjahdyksen vaara.

* Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttéon.

« Ala muuta laitteen teknisid ominaisuuksia.

* Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteita.

« Ala jata laitetta ilman valvontaa toiminnan
aikana.

* Kytke laite pois toiminnasta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

* Avaa laitteen luukku varoen laitteen
ollessa toiminnassa. Laitteesta voi tulla
kuumaa ilmaa.

« Ala kayta laitetta marilla kasilla tai kun se
on kosketuksissa veteen.

. Alé paina avointa uunin luukkua.

« Ala kayta laitetta tydtasona tai
sailytystasona.

* Avaa laitteen luukku varoen. Alkoholia
sisaltavat aineet voivat kehittéda helposti
syttyvan alkoholin ja ilman seoksen.

« Ala anna kipindiden tai avotulen paasta
laitteeseen avatessasi luukkua.

« Ala aseta laitteeseen, sen lahelle tai
paalle syttyvia tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineita.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

« Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— Ala aseta uunivuokia tai muita esineité
suoraan laitteen pohjalle.

— A3 aseta alumiinifoliota suoraan
laitteen pohjalle.

— Ala aseta vetta suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Ala sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa sen kayton jalkeen.

— Ole varovainen, kun irrotat tai kiinnitat
lisdvarusteita.

* Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
teraksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

« Kayta korkeareunaista uunivuokaa
kosteiden leivonnaisten paistamisessa.
Hedelma- ja marjamehut voivat jattaa
pysyvia jalkia.



» Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttdd muihin
tarkoituksiin, esimerkiksi huoneen
[Ammittdmiseen.

* Pida uunin luukku aina kiinni
ruoanvalmistuksen aikana.

» Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampoa tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Ala sulje kalusteen paneelia
ennen kuin laite on taysin jaahtynyt
kayton jalkeen.

2.4 Hoito ja puhdistus

VAROITUS!

Ne voivat aiheuttaa
henkildvahinkoja, tulipaloja tai
laitteen vaurioitumisen.

» Kytke laite pois toiminnasta ja irrota
pistoke pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.

» Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana on
lasilevyjen rikkoutuminen.

+ Vaihda valittdmasti vaurioituneet luukun
lasipaneelit. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

» Ole varovainen irrottaessasi luukkua.
Luukku on painava!

» Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

* Puhdista laite kostealla pehmeélla liinalla.
Kéayta ainoastaan mietoja pesuaineita. Ala
kayta hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai metalliesineita.

3. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

« Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

2.5 Sisavalo

VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

» Lisatietoa tdman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestamaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, taring, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttétarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.

» Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.6 Huoltopalvelu

« Kun laite on korjattava, ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.
« Kayta vain alkuperaisia varaosia.

2.7 Havittaminen

VAROITUS!
Henkildvahinko- tai
tukehtumisvaara.

« Irrota pistoke pistorasiasta.

« Leikkaa virtajohto laitteen lahelta ja havita
se.

* Poista luukun lukitus, jotta lapset ja
elaimet eivat voisi jaada kiinni laitteen
sisélle.

3.1 Asentaminen kalusteeseen

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

a
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4. TUOTEKUVAUS

4.1 Yleiskatsaus
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4.2 Lisavarusteet

* Uuniritila
Kaytetaan keittoastioiden, kakkuvuokien
ja paistien alustana.

* Leivinpelti

5. KAYTTOONOTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Ennen ensimmaista kayttokertaa

Uunista voi tulla hajua ja savua esikuumennuksen aikana. Varmista huoneen hyva tuuletus.

&

1. vaihe

Kayttopaneeli

Uunin toimintojen vaannin
Virran merkkivalo / symboli
Lampétilan valitsin

Lampétilan merkkivalo / symboli
Lampdvastus

Lamppu

Puhallin

Irrotettava kannatin
Kannatintasot

Slojef~fofo) ol

Kakkuja ja pikkuleipia varten.
e Grilli / uunipannu

Kaytetaan leivonnassa, paistamisessa tai

rasvankeruuastiana.

—

55

2. vaihe

Puhdista uuni

Esikuumenna tyhja uuni

1. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat uunipeltien
kannattimet uunista.

2. Puhdista uuni ja varusteet lampimalla vedella ja
miedolla pesuaineella kdyttden pehmeaé puhdis-
tusliinaa.

Aseta toiminnon enimmaislampétila: |Z|
Aika: 1 tunti.

Aseta toiminnon enimmaislampdétila: Ii\
Aika: 15 min.

Aseta toiminnon enimmaislampdtila: .
Aika: 15 min.

SUOMI
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Kytke uuni pois paalta ja odota, etta se jadhtyy. Aseta varusteet ja irrotettavat uunipeltien kannattimet uuniin.

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Asettaminen: Uunitoiminto

Uunitoiminto Kayttotarkoitus

Rapeapohjaisten kakkujen pais-
taminen ja sailéminen.

1. vaihe K&anna uunin toimintojen vaanninta
uunitoiminnon valitsemiseksi.

2. vaihe Valitse lampétila kdantamalla vaannin-
ta.

3. vaihe Kun ruoka on valmista, kdanna vaanti-

met Off-asentoon uunin sammuttami-
seksi.

6.2 Uunitoiminnot

Alalampd
= Ohuiden ruokien grillaus ja lei-
van paahtaminen.
Grilli
—_— Ohuiden ruokien grillaus suuris-
sa erissa ja leivén paahtaminen.
Maksigrilli
[ Suurikokoisten luita sisaltavien
? lihapalojen tai lintupaistien pais-
- taminen yhdella tasolla. Grati-
Teho grillaus  nointi ja ruskistus.
—~ Pizzan valmistaminen. Voimak-
Y kaaseen ruskistamiseen ja ra-

pean pohjan luomiseen. Aseta

Pizza-toiminto  |ampétila 230 °C.

Uunitoiminto Kayttotarkoitus
Uuni on kytketty pois toiminnas-
ta.
Pois toiminnasta
6 Lampun sytyttdminen:
-0
Uunivalo
Korkeintaan kolmella kannatin-
tasolla kypsentdminen samanai-
— kaisesti ja ruokien kuivaus.
Kiertoilma Lampotila asetetaan 20-40 °C

matalammaksi kuin toiminnossa
Yla- /alalampd.

I | Tama toiminto saastaa energiaa

Y paistamisen aikana. Kun kaytat

¢ tata toimintoa, uunin sisalampo-

Kostea kiertoilma tila voi poiketa lampétila-asetuk-
sesta. Kuumennusteho voi las-
kea. Katso lisatietoa luvusta
"Paivittdinen kayttd", Huomau-
tus: Kostea kiertoilma.

— Ruokien ja leivonnaisten paista-
minen yhdella tasolla.

Yla- /alalampd

6.3 Huomautus: Kostea kiertoilma

Taman toiminnon avulla noudatetaan
energiatehokkuusluokan seka ekologisen
suunnittelun vaatimuksia standardin EU
65/2014 ja EU 66/2014 mukaisesti.
Standardin EN 60350-1 mukaiset testit.

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin
energiatehokkuus olisi mahdollisimman suuri.

Katso valmistusohjeet luvusta "Neuvoja ja
vinkkej&", Kostea kiertoilma. Katso yleisia
energian saastamiseen liittyvia suosituksia
luvusta "Energiatehokkuus", Energiansaasto.

7. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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7.1 Lisavarusteiden asennus

Pieni lovi yldosassa parantaa turvallisuutta.
Lovet estavat myos kallistumisen. Ritilan

Uuniritila:
Paina ritila liukukiskojen valiin kannattimeen ja
varmista, etta jalat osoittavat alaspain.

ylareuna estaa keittoastioiden luisumisen
kannatintasolta.

Uunipelti /Uunipannu:
Tyonna pelti haluamasi ohjauskiskojen valiin.

Uuniritila, Uunipelti /Uunipannu:

Paina leivinpelti kannatinkiskon ohjauskiskojen va-
liin ja paistoritila ylapuolella oleviin ohjauskiskoi-
hin.

8. LISATOIMINNOT
8.1 Jaahdytyspuhallin

Kun uuni on toiminnassa, jaahdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti toimintaan uunin
pintojen pitdmiseksi viileind. Kun kytket uunin
pois toiminnasta, jaahdytyspuhallin toimii
edelleen, kunnes uuni on jaahtynyt.

8.2 Ylikuumenemissuoja

Uunin virheellinen toiminta tai vialliset osat
voivat aiheuttaa vaarallisen
ylikuumenemisen. Taman estamiseksi
uunissa on ylikuumenemissuoja, joka
katkaisee virransy6ton. Virta kytkeytyy
automaattisesti uudelleen, kun lampétila on
laskenut normaalille tasolle.
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9. VIHJEITA JA NEUVOJA

@ Lue turvallisuutta koskevat luvut.

9.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Uunissa on viisi kannatintasoa.
Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Uunisi voi paistaa eri tavalla kuin entinen
uunisi. Alla olevat taulukot sisaltavat
vakioasetukset lampétilan, keittoajan ja
kannatintason saatamiseen.

Jos taulukosta ei 16ydy reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin
samantyyppisen paistoksen asetuksia.

Uunissa on erityinen jarjestelma, joka
kierrattaa ilmaa ja hoyrya jatkuvasti.
Kyseisen jarjestelman avulla ruoka paistuu
jatkuvasti kosteassa ymparistossa, minka
ansiosta se on sisalta mehevaa ja
ulkopinnalta rapeaa. Se lyhentaa paistoaikaa
ja pienentaa energian kulutusta.

Kakkujen leipominen
Ala avaa uunin luukkua ennen kuin 3/4
paistoajasta on kulunut.

9.2 Leivonta ja paistaminen

0.

Yla- /alalampo

Kiertoilma

Jos kaytat kahta leivinpeltia samanaikaisesti,
jata niiden valiin yksi tyhja kannatintaso.

Lihan ja kalan kypsentaminen

Kayta grilli-/uunipannua erittain rasvaisten
ruokien kanssa, jotta uuniin ei j&a pysyvia
tahroja.

Anna lihan olla noin 15 minuuttia ennen sen
leikkaamista, jotta sen neste sailyisi.

Jotta uuniin ei muodostuisi liikaa savua
paistamisen aikana, liséa grilli-/uunipannuun
hiukan vetta. Jotta kary ei tiivistyisi, lisaa
vettd aina sen kuivuttua loppuun.

Paistoajat
Kypsennysaika riippuu ruokalajin tyypista,
sen koostumuksesta ja maarasta.

Tarkkaile valmistumista alustavasti
kypsennyksen aikana. Maarita parhaat
asetukset (uunitoiminto, kypsennysaika, jne.)
keittoastioille, resepteille ja maérille laitetta
kayttaessa.

I

KUT (min)
(°C) (°C)

Vatkatut leivonnai- 170 2 160 3(2ja4) 45-60 Kakkuvuoka

set

Murotaikina 170 2 160 3(2ja4) 20-30 Kakkuvuoka

Piima-juustokakku 170 1 165 2 60 - 80 Kakkuvuoka,
@ 26 cm

Struudeli 175 3 150 2 60 - 80 Uunipelti

Marjapiirakka 170 2 165 2 30-40 Kakkuvuoka,
@26 cm

Joulukakku (hedel- 160 2 150 2 90-120 Kakkuvuoka,

makakku), uunin @20cm

esikuumennus tyh-
jana

32 SuoMml



% Yla- /alalampo Kiertoilma @
KA- ] ]
(°C) (°C)

Rusinakakku, uu- 175 1 160 2 50 - 60 Leipavuoka

nin esikuumennus

tyhjana

Muffinssit 170 3 140 - 150 3 20-30 Uunipelti

Muffinssit, kaksi - - 140 - 150 2ja4 25-35 Uunipelti

tasoa

Muffinssit, kolme - - 140 - 150 1,3ja5 30-45 Uunipelti

tasoa

Pikkuleivat 140 3 140 - 150 3 30-35 Uunipelti

Pikkuleivat, kaksi - - 140 - 150 2ja4 35-40 Uunipelti

tasoa

Pikkuleivat, kolme - - 140 - 150 1,3ja5 35-45 Uunipelti

tasoa

Marengit 120 3 120 3 80 - 100 Uunipelti

Marengit, kaksi ta- - - 120 2ja4d 80 - 100 Uunipelti

soa, uunin esikuu-

mennus tyhjana

Pullat, uunin esi- 190 3 190 3 12 -20 Uunipelti

kuumennus tyhja-

na

Eclair-leivokset 190 3 170 3 25-35 Uunipelti

Eclair-leivokset, - - 170 2ja4d 35-45 Uunipelti

kaksi tasoa

Piiraat 180 2 170 2 45-70 Kakkuvuoka,
@20 cm

Hedelmakakku 160 1 150 2 110 - 120 Kakkuvuoka,
@24 cm

Esikuumenna tyhjaa uunia.

Yla- /alalampo Kiertoilma

yLEIPI\ JA

3 Ik 5§ 1k

O

®

PIZZA (min)
(°C) (°C)
Vehnaleipa, 1-2kpl, 190 1 190 1 60 - 70 -
0,5 kg kpl
Ruisleipa, esikuumen- 190 1 180 1 30-45 Leipavuoka
nus ei ole tarpeen
Sampylat, 6 - 8 sam- 190 2 180 2(2ja4) 25-40 Uunipelti

pylaa
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y Yla- /alalampo
LEIPA JA
Te

Kiertoilma

®

(min)
(°C) (°C)

Pizza 230 - 250 1 230 - 250 1 10-20 Emalipelti
Teeleipa 200 3 190 3 10-20 Uunipelti
Esikuumenna tyhjaa uunia.

Kéayta kakkuvuokaa.

@ Yla- /alalampo Kiertoilma @

PAISTOKSET
1 I om
(°C) (°C)

Pastapaistos, esikuumennus ei 200 2 180 2 40 - 50
ole tarpeen

Vihannespaistos, esikuumennus 200 2 175 2 45-60
ei ole tarpeen

Piiras 180 1 180 1 50 - 60
Lasagne 180 - 190 2 180 - 190 2 25 - 40
Cannelloni 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
Kayta toista kannatintasoa.
Kayta ritilaa.

@ Yla- /alalampo Kiertoilma @

LIHA
(min)
(°C) (°C)
Naudanliha 200 190 50-70
Vasikanliha 190 175 90 - 120
Englantilainen paahtopaisti, raaka 210 200 50 - 60
Englantilainen paahtopaisti, puolikypsa 210 200 60-70
Englantilainen paahtopaisti, kypsa 210 200 70-75
@ Yla- /alalampo Kiertoilma @
LIHA
i o
(°C) (°C)
Lampaanreisi 190 2 175 2 110 - 130
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@ Yla- /alalampo Kiertoilma @
LIHA
I o
(°C) (°C)
Kokonainen kana 220 2 200 2 70-85
Kokonainen kalkkuna 180 2 160 2 210 - 240
Kokonainen ankka 175 2 220 2 120 - 150
Kokonainen hanhi 175 2 160 1 150 - 200
Janis, paloina 190 2 175 2 60 - 80
Janis, paloina 190 2 175 2 150 - 200
Kokonainen fasaani 190 2 175 2 90 - 120
Kéayta toista kannatintasoa.
Yla- /alalampo Kiertoilma
<::>GKALA <:>
()
(°C) (°C)
Taimen / Meriruutana, 3 - 4 kalaa 190 175 40 - 55
Tonnikala / Lohi, 4 - 6 fileeta 190 175 35-60
9.3 Grilli
Esikuumenna tyhjaa uunia.
Kayta neljattd kannatintasoa.
Grillaa lampétilan maksimiasetuksella.
<§>GRILLI <:> <:>
(kg) (min) (min)
1. puoli 2. puoli
Naudanfileepihvit, 4 kappaletta 0,8 12-15 12-14
Naudanlihapihvit, 4 kappaletta 0,6 10-12 6-8
Puolikas kana, 2 1 30-35 25-30
Kebab, 4 - 10-15 10-12
Kanan rintafilee, 4 kappaletta 0,4 12-15 12-14
Hampurilaiset, 6 0,6 20-30 -
Kalafile, 4 kappaletta 0,4 12-14 10-12
Lampimat leivat, 4 - 6 - 5-7 -
Paahtoleipa, 4 - 6 - 2-4 2-3
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9.4 Teho grillaus

Esikuumenna tyhjaa uunia.

Kayta uunin ensimmaista tai toista

kannatintasoa.

Paistoaika voidaan laskea kertomalla alla

olevan taulukon aika fileen
senttimetripaksuudella.

@ NAUDANLI-

O

@ KANA @

HA (°C) (min)
Paahtopaisti tai filee, 190 - 200 5-6
raaka
Paahtopaisti tai filee, 180 - 190 6-8
puolikypséa
Paahtopaisti tai filee, 170 - 180 8-10
kypsa
; VASIKKA @
(°C) (min)
Vasikanpaisti, 1 kg 160 - 180 90-120
Vasikan reisipaisti, 1,5 160 - 180 120 - 150
-2kg
; LAMMAS @
(°C) (min)
Lampaanreisi / Lam- 150 - 170 100 - 120
maspaisti, 1 - 1,5 kg
Lampaanselkd, 1-1,5 160 -180 40 - 60
kg
; KANA @
(°C) (min)
Linnunliha, paloina, 0,2 200 - 220 30-50
- 0,25 kg kpl
Puolikas kana, 0,4 - 190 - 210 35-50
0,5 kg kpl
Broileri, kana, 1-1,5 190 - 210 50-70
kg
Ankka, 1,5 - 2 kg 180 - 200 80 - 100
Hanhi, 3,5 - 5 kg 160 - 180 120 - 180
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(°C) (min)
Kalkkuna, 2,5-3,5kg 160 - 180 120 - 150
Kalkkuna, 4 - 6 kg 140 - 160 150 - 240
KALA @
(HAUDUTETTU) (°C) (min)

Kokonainen kala, 1 - 210 - 220 40 - 60
1,5 kg

9.5 Kuivatukseen - Kiertoilma
Peita pellit leivinpaperilla.

Saat paremman lopputuloksen, kun pysaytat
uunin sen saavutettua kuivausajan puolivalin,
avaat uunin luukun, ja annat sen jaahtya ja
kuivua yon yli.

Kayta yhden leivinpellin tapauksessa
kolmatta hyllykannatintasoa.

Kayta kahden leivinpellin tapauksessa
ensimmaista ja neljatta hyllykannatintasoa.

@ VIHANNEK- @

SET (°C) (tuntia)
Pavut 60-70 6-8
Paprikat 60-70 5-6
Keittovihannekset 60-70 5-6
Sienet 50-60 6-8
Yrtit 40-50 2-3

Aseta lampdtilaksi 60-70 °C.

& HEDELMAT @

(tuntia)
Luumut 8-10
Aprikoosit 8-10
Omenaviipaleet 6-8
Paarynat 6-9




9.6 Kostea kiertoilma - suositellut varusteet

Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja astioita. Ne absorboivat enemman lampda vaaleisiin
ja heijastaviin astioihin verrattuna.

=

- - Annosvuoat
Pizzapannu Uunivuoka Torttuvuoka
Tumma, heijastamaton Tumma, heijastamaton h;ll?;?:;'rglgec% Tumma, heijastamaton
halkaisija 28 cm halkaisija 26 cm ) ’ halkaisija 28 cm

korkeus 5 cm

9.7 Kostea kiertoilma

Noudata alla olevan taulukon ehdotuksia
parhaan tuloksen saavuttamiseksi.

¥ = 5§ Ik O

(°C) (min)
Makeat sampylat, 12  leivinpelti tai uunipannu 175 3 40 - 50
kappaletta
Sampylat, 9 kappalet- leivinpelti tai uunipannu 180 2 35-45
ta
Pizza, pakaste, 0,35 ritila 180 2 45 -55
kg
Kééretorttu leivinpelti tai uunipannu 170 2 30-40
Brownie leivinpelti tai uunipannu 170 2 45-50
Kohokas, 6 kappalet- keraamiset annosvuoat ritilalla 190 3 45 -55
ta
Torttupohja torttuvuoka ritilélla 180 2 35-45
Taytekakkupohja uunivuoka ritilalla 170 2 35-50
Hoyrytetty kala, 0,3 leivinpelti tai uunipannu 180 2 35-45
kg
Kokonainen kala, 0,2  leivinpelti tai uunipannu 180 3 25-35
kg
Kalafile, 0,3 kg pizzapannu ritilélla 170 3 30-40
Haudutettu liha, 0,25 leivinpelti tai uunipannu 180 3 35-45
kg
Shashlik, 0,5 kg leivinpelti tai uunipannu 180 3 40 - 50
Pikkuleivat, 16 kappa- leivinpelti tai uunipannu 150 2 30-45
letta
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¥ o= Bk
\ o

(°C) (min)
Macaronit, 20 kappa- leivinpelti tai uunipannu 180 2 45 -55
letta
Muffinssit, 12 kappa-  leivinpelti tai uunipannu 170 2 30-40
letta
Suolaiset leivonnai- leivinpelti tai uunipannu 170 2 35-45
set, 16 kappaletta
Murotaikinapikkulei- leivinpelti tai uunipannu 150 2 40 - 50
vat, 20 kappaletta
Tortut, 8 kappaletta leivinpelti tai uunipannu 170 2 30-40
Vihannekset, haudu-  leivinpelti tai uunipannu 180 2 35-45
tetut, 0,4 kg
Kasvismunakas pizzapannu ritilélla 180 3 35-45
Valimeren vihannek-  leivinpelti tai uunipannu 180 4 35-45

set, 0,7 kg

9.8 Tietoja testilaitokselle
Standardin IEC 60350-1 mukaiset testit.

¥ 8B = EEHO ®
A
SO =
(°C) (min)
Pienet ka- Yla- /alalampd  Uunipelti 3 170 20-30 -
kut, 20 kpl/
pelti
Pienet ka- Kiertoilma Uunipelti 3 150 - 20-35 -
kut, 20 kpl/ 160
pelti
Pienet ka- Kiertoilma Uunipelti 2ja4 150 - 20-35 -
kut, 20 kpl/ 160
pelti
Omenapii- YIa- /alaldampdé  Uuniritila 2 180 70-90 -
rakka, 2
vuokaa @20
cm
Omenapii- Kiertoilma Uuniritila 2 160 70-90 -
rakka, 2
vuokaa @20
cm
Sokerikak-  Yla- /alalampd  Uuniritila 2 170 40 - 50 Esikuumenna uunia 10
ku, kakku- minuutin ajan.
vuoka J26
cm
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a=m
¥ B8 = E@&
\ o

(°C) (min)
Sokerikak-  Kiertoilma Uuniritila 2 160 40-50 Esikuumenna uunia 10
ku, kakku- minuutin ajan.
vuoka @26
cm
Sokerikak-  Kiertoilma Uuniritila 2ja4 160 40 - 60 Esikuumenna uunia 10
ku, kakku- minuutin ajan.
vuoka @26
cm
Murokeksit  Kiertoilma Uunipelti 3 140 - 20-40 -

150
Murokeksit  Kiertoilma Uunipelti 2ja4 140 - 25-45 -

150
Murokeksit  Yla- /alalampdé  Uunipelti 3 140 - 25-45 -

150
Paahtoleipa, Grilli Uuniritila 4 maks. 2 - 3 minuuttia en-  Esikuumenna uunia 3
4 -6 kpl simmainen puoli; 2 minuutin ajan.

- 3 minuuttia toi-
nen puoli

Naudanliha-  Grilli Ritila jauu- 4 maks. 20-30 Aseta ritila uunin nel-
pihvi, 6 kpl, nipannu jannelle tasolle ja uuni-
0,6 kg pannu kolmannelle ta-

solle. Kéanna ruoka

keittoajan puolivélissa.

Esikuumenna uunia 3
minuutin ajan.

10. HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

10.1 Puhdistukseen liittyvia huomautuksia

<

Puhdista uunin etupinnat lampimalla vedella ja miedolla pesuaineella kayttden pehmeéaa
puhdistusliinaa. Puhdista ja tarkista luukun tiiviste uunikammion kehyksen ymparilla.

Kéayta puhdistusainetta metallipintojen puhdistamiseen.

Poista tahrat miedolla pesuaineella.

Puhdistusaineet

=

Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton jalkeen. Rasvan tai muiden roiskeiden kertyminen
voi johtaa tulipaloon.

[

Jokapadivainen

kaytto

Kosteutta voi tiivistyé uunin sisaan tai luukun lasilevyihin. Tiivistymista voi véhentaa kaytta-
malla uunia 10 minuuttia ennen ruokien kypsentamisté. Ala jata ruokia uuniin 20 minuuttia

pitemmaksi ajaksi. Kuivaa sisdosa pehmeadlla liinalla jokaisen kayttkerran jalkeen.
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oy Puhdista kaikki lisdvarusteet kayton jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta pehmeaa liinaa,
<+, lamminta vetta ja mietoa puhdistusainetta. Lisévarusteita ei saa pesté astianpesukoneessa.

Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai teravareunai-
silla esineilla.

Lisdvarusteet

10.2 Irrottaminen: Kannattimet

Poista kannattimet uunin puhdistamiseksi.

1. vaihe Kytke uuni pois toiminnasta ja odota,
ettd se jaahtyy.

2. vaihe Veda uunipeltien kannattimen etuosa
irti sivuseinasta.

3. vaihe Veda kannattimen takaosa irti seinés-
ta ja poista se.

|

\\

4. vaihe Kiinnitd kannattimet takaisin paikal-

1/ ‘ r—
0
leen suorittamalla toimenpiteet pain- ()

vastaisessa jarjestyksessa. ‘ = I
jarjesty ’; % ?Z:s\

10.3 Irrottaminen ja asentaminen: Luukku

Uuninluukussa on kaksi lasilevya. Voit poistaa uuninluukun ja sen sisalla olevan lasilevyn
puhdistusta varten. Lue kohdan "Luukun irrottaminen ja asentaminen" ohjeet kokonaan ennen
lasilevyjen poistamista.

HUOMIO!
Ala kayta uunia ilman lasipaneeleja.

1. vaihe Avaa luukku kokonaan auki ja pida kiinni mo-
lemmista saranoista.

2. vaihe Nosta ja kdanné saranoissa olevat vivut ko-
konaan.
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3. vaihe Sulje uuninluukku puolivaliin ensimmaiseen
avausasentoon. Nosta ja veda luukkua sen
jalkeen eteenpadin ja irrota se paikaltaan.

4. vaihe Aseta uuninluukku tasaiselle alustalle peh-
mean kankaan paalle.

5. vaihe Pida kiinni luukun ylareunassa olevasta lis-
tasta (B) kummaltakin puolelta ja tyénna si-
saanpain siten, etta kiinnitystiiviste vapautuu.

6. vaihe Irrota luukun reunalista vetamalla sita eteen-
pain.
7. vaihe Pitele luukun lasilevya sen ylareunasta ja ve-

da se varoen ulos. Varmista, etta lasi irtoaa
kannattimista kokonaan.

8. vaihe Puhdista lasit vedella ja miedolla puhdistus-
aineella. Kuivaa lasilevyt varoen. Lasilevyja
ei saa pesta astianpesukoneessa.

9. vaihe Asenna lasilevy ja uuninluukku takaisin pai-
kalleen puhdistuksen jélkeen.

Kehyksen painatuspuolen on osoitettava luukun sisa- A
puolelle. Varmista, ettei lasilevyn kehyksen painatus- :\
puolen pinta ole asennuksen jalkeen karkea siihen D
koskettaessa. e

Luukun reunalista napsahtaa paikoilleen.
Varmista, ettd asennat siséisen lasilevyn oikein pai-

koilleen.
10.4 Vaihtaminen: Lamppu Ala koske paljain kasin halogeenilamppua
estaaksesi rasvajaamien palamisen
VAROITUS! lamppuun.

Sahkdiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.
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Ennen lampun vaihtamista:

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe

Kytke uuni pois paalta. Odota, kun- Irrota uunin pistoke pistorasiasta. Peitd uunin pohja kankaalla.

nes uuni on jaahtynyt.

Takalamppu
1. vaihe Irrota suojalasi kiertamalla sita.
2. vaihe Puhdista suojalasi.
3. vaihe Vaihda lamppu sopivaan 300 °C lammonkestavaan lamppuun.
4. vaihe Kiinnité suojalasi paikalleen.
VAROITUS! . N
Ongelma Tarkista, etta

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

Valo ei syty. Lamppu on palanut.

11.1 Kayttohairiot

Mikali laitteessa ilmenevaa ongelmaa ei ole

11.2 Huoltotiedot

kuvattu téssa taulukossa, ota yhteytta Jos ratkaisua ei [8ydy, ota yhteys
valtuutettuun huoltoliikkeeseen. jalleenmyyjaan taivaltuutettuun
huoltopalveluun.
Ongelma LI Huoltopalvelun vaatimat tiedot on merkitty
Uuni ei kuumene. Sulake on palanut. arvokilpeen. Arvokilpi sijaitsee uunin
Oven tiiviste on vaurioitu- Al kdyté uunia. Ota yh- sisdosan etukehyksessa. Ald poista
nut. teytta valtuutettﬁun huol- arvokilpea uunista.

toliikkeeseen.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli(MOD) e,

Tuotenumero (PNC) s

Sarjanumero (S.N.) e

12. ENERGIATEHOKKUUS

12.1 Tuotetiedot ja tuotteen tietolomake*

Tavarantoimittajan nimi AEG

Mallin tunnus BES230011M 949496156
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Energialuokka

95.3

Energiatehokkuusluokka

A

Energiankulutus normaalikdytdssa YI1a- ja alaldmpd -toiminnossa

0.93 kWh/ohjelma

Energiankulutus normaalikaytdssa Kiertoilma-toiminnossa

0.81 kWh/ohjelma

Pesien lukumaara

1

Lampolahde Sahko

Tilavuus 721

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
Massa 35.6 kg

* Euroopan unionissa EU-maarayksien 65/2014 ja 66/2014 mukaisesti.
Valko-Venajan tasavallassa STB 2478-2017:n liitteen G ja STB 2477-2017:n liitteiden A ja B mukaisesti.

Ukrainassa maarayksen 568/32020 mukaisesti.

Energiatehokkuusluokka ei koske Venajaa.

EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut sahkétoimiset kodinkoneet - Osa 1: Tuotesarjat, uunit, héyryuunit ja grillit -

Suorituskyvyn mittaustavat.

12.2 Energiansaasto

Varmista, ettd uunin luukku on suljettu uunin

ollessa toiminnassa. Al4 avaa uunin luukkua

liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
tiiviste puhtaana ja varmista, etté se on hyvin
kiinni paikoillaan.

Uunissa on toimintoja, joiden
avulla voit saastaa energiaa.

Kayta metallisia keittoastioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Kun mahdollista, ala esikuumenna uunia
ennen ruokien asettamista uuniin.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
Kun mahdollista, kdyta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

13. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

L’.&). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Jalkilampo

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
uunin lampétila minimiin 3 - 10 minuuttia
ennen kypsennysajan paattymista. Uunin
jalkilampo kypsentéa ruokaa edelleen.

Lammita muita ruokia jalkilampo6a kayttaen.

Ruokien lampimanapito

Valitse alhaisin mahdollisin lampdétila-asetus
hyodyntaaksesi jalkildmmon ja sailyttédaksesi
aterian [Bmpimana.

Kostea kiertoilma
Toiminto saastaa energiaa paistamisen
aikana.

Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.
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