GRUNDIG

Sisaanrakennettu uuni
Kayttoopas

Innbyggingsovn
Brukerhandbok

9%

GEBM19100B

FI1/NO

385.4401.36/R.AB/22.07.2020/2-2
7757882978



Hyva asiakas,

Lue tama kayttoohje ennen tuotteen kayttoa.

Grundig Kiitos, etta olet valinnut tuotteemme. Haluamme, etté korkealaatuisista
materiaaleista ja uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan
tehokkuuden. Lue siksi tama kayttdohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat
ennen tuotteen kayttda ja sailyta niitd turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen
jollekin toiselle, anna mukaan myos tama kayttdohje. Noudata ohjeita, ja huomioi kaikki
siind olet ohjeet ja varoitukset.

Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttdohjeessa. Talla tavalla suojaat itseasi ja
tuotetta mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna mukaan myos tdma
kayttdohje.

Kéayttoohje sisaltdd seuraavat symbolit:

AVaara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.
ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ymparistévahinkoihin.

&Vaara, joka voi johtaa palovammaan, johtuen kosketuksesta kuumiin pintoihin.
ﬂ Tarkeita tietoja ja hyddyllisia vinkkeja.

@ Lue kayttdéohje.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Turvallisuusohjeet

» TAma osio sisaltaa
turvaohijeet, jotka auttavat
ehkaisemaan henkil6- ja
materiaalivahinkojen riskeja.

« JOs tuote siirretaan toiselle
henkildlle tai se ostetaan
kaytettyna, kayttoohje, tuote-
etiketit, muut asianmukaiset
asiakirjat ja tarvikkeet tulee
toimittaa tuotteen mukana.

« Yritystamme ei voida pitaa
vastuussa vahingoista, jotka
johtuvat naiden ohjeiden
noudattamatta jattamisesta.

» Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
mitatoi takuun,

« A Jata asennus- ja
korjaustyot aina valmistajan,
valtuutetun huoltopalvelun tai
maahantuojan maéarittaman
henkilon tehtavaksi.

« A Kayta vain aitoja varaosia
ja varusteita.

« A A3 yrité korjaa tai vaihda
mitaan osia tuotteeseen jollei
sita erikseen ole mainittu
kayttboppaassa.

« A A3 tee tuotteeseen
teknisia muutoksia.
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A Kayttétlrkoitus

« Tama tuote on tarkoitettu
kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

o Ala kéyté tuotetta
puutarhassa, parvekkeella tai
muissa ulkotiloissa. Laite on
tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksien ja henkildston
keittidtiloissa kaupoissa,
toimistoissa ja muissa
tydymparistoissa.

« VAROITUS: Tata tuotetta
tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

» Uunia voidaan kayttaa
ruokien sulattamiseen,
paistamiseen, ja grillaamiseen.

« Tata tuotetta ei tule kayttaa
lammittamiseen tai
levylammitykseen, eika sen
kahvaan saa laittaa
kuivumaan pyyhkeita tai
vaatteita.

A L@sten, herkkien
henkiléiden 2
lemmikkielainten tunvi@llisuus
« Tata laitetta voivat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat lapset ja



henkil6t, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet, tai
henkil6t, joilla ei ole
kokemusta tai tietamysta
laitteen kayttamiseksi,
kunhan heita valvoo tai
opastaa laitteen kayton
turvallisuudesta ja vaaroista.

« Lasten ei tule antaa leikkia

koneen kanssa. Lasten ei tule

suorittaa laitteen puhdistusta
tai huoltotdita, ellei joku valvo
heita.

Tata laitetta eivat saa kayttaa

henkil6t, joiden fyysinen,

aistillinen tai henkinen
kyvykkyys (mukaan lukien
lapset) on rajoittunutta, ellei
heita valvota tai heille anneta
tarvittavia ohjeita.

Lapsia tulee valvoa sen

varmistamiseksi, etteivat he

leiki laitteella.

Sahkolaitteet ovat vaarallisia

lapsille ja lemmikkielaimille.

Lapset ja lemmikkielaimet

eivat saa leikki laitteella,

kiiveta sen paalle tai menna
laitteen sisaan.

« Al4 aseta esineit laitteen
paalle, joihin lapset voivat
paasta kasiksi.

« VAROITUS: Laitteen
kosketettavissa olevat pinnat

ovat kayton aikana kuumia.
Pida lapset kaukana laitteesta.

« Pida pakkausmateriaalit
lasten ulottumattomissa. Ne
voivat johtaa
loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.

 Luukun ollessa auki ala aseta
painavia esineita sen paalle
tai anna lasten istua sen
paalle. Tama voi aiheuttaa
uunin kaatumisen, tai luukun
saranat voivat vaurioitua.

« Lasten turvallisuuden
varmistamiseksi irrota
virtajohto ja tee laite
kayttokelvottomaksi ennen
sen havittamista.

ASé’\hk(’iturvallisuus

« Liita laite maadoitettuun,
sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee aina
suorittaa valtuutetun
sdhkoasentajan toimesta. Ala
kayta laitetta ilman
maadoitusta
paikallisten/kansallisten
saadosten mukaisesti.

« Laitteen
pistokkeen/sahkdjohdon
tulee olla helposti ulottuvissa
olevassa paikassa (jossa
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hellan liekki ei osu siihen). Jos

tama ei ole mahdollista,
sahkokytkennassa, johon
tuote on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa
kaikki navat verkkovirrasta
(sulake, kytkin jne.)
sahkolaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.

« Laitetta ei saa kytkea
pistorasiaan asennuksen,
huoltotdiden tai kuljetuksen
aikana.

« Al3 kytke laitetta pistorasiaan,
joka on l0ys4, jonka suoja on
irronnut, joka on hajonnut,
likainen, Oljyinen tai joka voi
joutua kosketuksiin veden
kanssa (esimerkiksi tasolta
laikkyvan veden).

« Ald koskaan kosketa
pistoketta marin kasin! Kun
irrotat pistoketta, ala pida
kiinni johdosta vaan itse
pistokkeesta.

« Varmista, etté laitteen pistoke
on kunnolla kiinni
pistorasiassa kipindinnin
estamiseksi.

« Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.

« Al3 j&t4 virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Ala
aseta painavaa esinetta
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virtajohdon péalle. Virtajohto
ei saa vaantya, murskaantua
tai olla kosketuksissa
lammonlahteisiin.

Uunin ollessa kaytossa sen
taustapinta kuumenee.
Virtajohdot eivat saa
koskettaa taustapintaa, silla
se voi vahingoittaa litoksia.
Al4 jata sdhkojohtoja uunin
luukun valiin tai veda niita
kuumien pintojen paalta.
Tama saattaa johtaa uunin
oikosulkuun ja tulipalon
syttymiseen johdon
sulamisen takia.

Kéayta vain alkuperaista johtoa.
Ald kayta haljenneita tai
vaurioituneita johtoja tai
jatkojohtoja.

Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten
vaaratilanteiden valttamiseksi.
VAROITUS: Muista irrottaa
laite verkkovirrasta ennen
uunin lampun vaihtoa
séhkdiskun vaaran
valttamiseksi. Irrota tuote
verkkovirrasta tai kytke sulake
pois paalta sulakerasiasta.



A Kuljetusturvallisuus

» Kytke tuote irti s@hkoverkosta
ennen sen kuljettamista.

« Tuote on raskas, vahintaan
kahden henkilon tulee kantaa
sita.

« Ald kéytd ovea ja/tai kahvaa
laitteen kuljettamiseen tai
likuttamiseen.

« Ald aseta muita esineita
tuotteen paalle ja kanna
tuotetta pystyasennossa.
Tuotetta ei saa kuljettaa, jos
sen sisélla on vetta. Sita
voidaan kuljettaa, kun vesi on
tyhjennetty taysin.

« Kun tuotetta on kuljetettava,
kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa se
tiukkaan. Kiinnita tuote
tiukkaan teipilld irrotettavien
tai likkuvien osien tai tuotteen
vaurioitumisen estamiseksi.

« Tarkasta tuote vaurioiden
varalta, jotka ovat voineet
tapahtua kuljetuksen aikana.

AAsennusturvallisuus

« Tarkista laite vaurioiden
varalta ennen sen
asentamista. Jos laite on
vaurioitunut, ala asenna sita.

« Al asenna laitetta
lammaonlahteiden 1ahelle

(lampdpattereiden, liesien,
jne.).

« Pida kaikki laitteen ilma-aukot
avoinna.

« Ylikuumenemisen estamiseksi
laitetta ei tule asentaa
koristelevyn taakse.

A Kayttoturvallisuus

« Varmista, etta laite kytkeytyy
pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.

« Jos et kayta laitetta pitkaan
aikaan, irrota se
verkkovirrasta tai kytke sulake
pois paalta sulakerasiasta.

« Al4 kayta laitetta, jos se on
viallinen tai vaurioitunut. Mikali
vaurioita iimenee, irrota
sahko-/kaasuliitokset ja soita
valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

o Al kéyté laitetta, jos sen
luukun lasi on irti tai rikki.

« Al4 Kiipea laitteen paélle
yrittessasi yltaa johonkin tai
muusta syysta.

o Ala Kayté laitetta tilanteissa,
jotka vaikuttavat
paatoksentekokykyysi, kuten
huumeiden ja/tai alkoholin
vaikutuksen alaisena.

« Keittoalueella olevat syttyvat
esineet voivat syttya tuleen.
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Al& koskaan sailyta syttyvia
esineita keittoalueella.

« Uunin kahvaa ei ole
tarkoitettu pyyhkeiden
kuivaamiseen. Kayttaessasi
laitetta ala laita pyyhkeita,
hanskoja tai muita tekstiileja
roikkumaan siinen.

« Laitteen luukun saranat
likkuvat ja kiristyvat, kun
luukku avataan ja suljetaan.
Alz pida kiinni
saranakohdasta
avatessasi/sulkiessasi
luukkua.

A Lampadtilavaroitukset

« VAROITUS: Laitteen
nakyvisséa olevat osat
kuumenevat kayton aikana.
Al& koske laitteeseen ja sen
vastuksiin. Alle 8-vuotiaita
lapsia ei saa paastaa laitteen
lahelle iiman aikuisen
valvontaa.

« Al4 aseta syttyvid/rdjahtavia
materiaaleja laitteen lahelle,
silla sen reunat ovat kuumat
kayton aikana.

 Pysy loitommalla uunista
avatessasi sen luukun, jotta
et hengita hoyrya. Hoyry voi
polttaa katesi, kasvosi ja/tai
silmasi.
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« L aite voi olla kuuma kayton
aikana. Ala koske kuumiin
lokeroihin, uunin sisaosiin,
vastuksiin jne.

» Kayta aina lammonkestavia
patakintaita laittaessasi
ruokaa uuniin, ottaessasi
ruokaa pois uunista jne.

ALiséitarvikkeiden kaytto

» On tarkeéa, etta paistoritila ja
pelti laitetaan oikein
ritilatasoille. Lue lisatietoja
kappaleesta "Lisatarvikkeiden
kayttd”.

« Lisatarvikkeet voivat
vahingoittaa luukun lasia, kun
se suljetaan. Tyonna aina
lisatarvikkeet uunin peralle
asti.

A Ruoanvalmistuksen

turvallisuus

 Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampotiloissa ja voi syttya
tuleen osuessaan kuumille
pinnaille.

» Ruoka-, 6ljy- ja muut jaamat
keittoalueella voivat syttya
tuleen. Poista tallainen lika
ennen ruoan valmistusta.

« Ruokamyrkytysvaara: Al&
pida ruokaa uunissa yli tuntia



ennen ja jalkeen
kypsennyksen. Se voi
muuten aiheuttaa
ruokamyrkytyksen tai muita
sairauksia.

o Ala lammit& kiinni olevia
sailyketdlkkeja ja lasipurkkeja.
Sisalla syntyva paine voi

aiheuttaa purkin rajahtamisen.

« Aseta leivinpaperi
keittoastiaan tai uunin
lisatarvikkeen paalle (pellin,
paistoritilan jne.) ruoan alle ja

laita se esilammitettyyn uuniin,

Poista ylimaaraiset
leivinpaperin lisatarvikkeen tai
astian yli tulevat osat
valttaaksesi niiden osumista
uunin vastuksiin. ala koskaan
kayta leivinpaperia
kuumemmassa lampotilassa
kuin mik& mainitaan
leivinpaperin pakkauksessa.
Ald koskaan aseta
leivinpaperia uunin pohjalle.
Al aseta leivontavuokia,
lautasia tai foliota suoraan
uunin pohjalle. Keraantynyt
lampo voi vaurioittaa uunin
pohjaa.
« Sulje uuninluukku grillauksen
aikana. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammojal

« Grillaukseen sopimattomat
ruoat muodostavat
tulipalovaaran. Grillaa vain
korkealle grillauslampdtilalle
sopivia ruokia. Ald mydskaan
aseta ruokaa liian syvalle
grillin peralle. Tama on
kuumin alue, ja rasvaiset
ruoat saattavat syttya
palamaan.

ATurvallisuus huollon ja

puhdistuksen aikana

« Anna tuotteen jaahtya, ennen
sen puhdistamista. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

« Al pese laitetta
suinkuttamalla tai kaatamalla
vetta sen paalle! Sahkoiskun
vaaral

« Ald puhdista laitetta
hoyrypesurilla, silla tama voi
johtaa sahkdiskuun.

o Al kéytd voimakkaita,
hankaavia pesuaineita,
metalliraaputtimia, terassienta
tai valkaisuaineita uunin
luukun etulasin / (jos
laitteessa on sellainen) uunin
ylemman luukun lasin
puhdistamiseen. Nama
materiaalit voivat naarmuttaa
ja rikkoa lasipinnat.
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H Ymparistoon liittyvat ohjeet

Jatemaaraykset

Sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin (WEEE)
vaatimustenmukaisuus ja tuotteen
havittaminen

Tamé tuote noudattaa
i Euroopan unionin sahké- ja

elektroniikkaromua koskevaa
direktiivia 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). Tassa
tuotteessa on sahké- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE)
kierratyssymboli.
Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan
kayttaa uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettaviksi. Ala
havita taté tuotetta normaalin
kotitalousjatteen mukana sen
kayttdian paatyttya. Vie se
sa8hko- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy
paikallisilta viranomaisilta
l[ahimman kierratyspisteen
sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin
vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa
Euroopan unionin tiettyjen
vaarallisten aineiden kayton
rajoittamisesta sahké- ja
elektroniikkalaitteissa
koskevaa direktiivia
2011/85/EY (RoHS-direktiivi).
Laite ei sisalla direkliivissa
maéritettyja haitallisia ja
kiellettyja materiaaleja.

10/F

Pakkausmateriaalin

havittaminen

e Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia
lapsille. Sailyta pakkausmateriaalit
turvallisessa paikassa lasten
ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavista materiaaleista. Havita
ne oikealla tavalla, ja lajittele ne
Kierratysjateohjeiden mukaisesti. Al&
havita niité tavallisen kotitalousjatteen
mukana.

Energiansaastovinkkeja
Seuraavat vinkit auttavat kayttamaan
laitetta ekologisella ja energiatehokkaalla
tavalla:

e Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

e Kayta uunissa tummia tai emaloituja
astioita, jotka johtavat paremmin
[ampda.

e Kytke laite pois paéaltd 5-10 minuutiksi
ennen valmistusajan paattymista
hyddyntaaksesi jalkilampda. Voit
saastad jopa 20 % sahkda kayttamalla
jalkilampoa.

e Esilammita aina uuni, jos reseptissa tai
kayttdohjeessa suositellaan tekemaan
niin. Ald avaa uunin luukkua toistuvasti
ruoan kypsennyksen aikana.

e VYritd kypsentda uunissa useampaa
kuin yhté ruokaa kerrallaan. Voit
kypsentaéa useita ruokia kerrallaan
asettamalla kaksi paistoastiaa
ritilatasolle. Lisaksi, jos kypsennat
ruokia perakkain, energiaa saastyy,
koska uuni ei meneté lampoaan.



K] Laitteesi

Tuotteen esittely

A W NN =

o N O O

Ohjauspanesli

Valo*

Ritilatasot™

Tuulettimen moottori (teraslevyn
takana)

Luukku

Kahva

Alavastus (pohjan teraslevy)
Tasojen asennot

9 Ylavastus
10 llma-aukot

*

Riippuu mallista. Laitteessa ei
valttamatta ole lamppua, tai lampun
tyyppi ja sijainti voi poiketa kuvasta.

** Riippuu mallista. Laitteessa ei
valttamatta ole ritilatasoja. Kuvassa
ritilatasot naytetdan esimerkkina.
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Laitteen ohjauspaneelin esittely ja kaytto
Tasta kappaleesta |dydat yhteenvedon laitteen ohjauspaneelista ja tietoa sen
perustoiminnoista. Joissain kuvissa ja toiminnoissa voi olla laitekohtaisia eroja.

Uunin ohjaus

!
|
1
1 Toiminnon valintanuppi

2  Lampdtilan nuppi

3 Termostaattilamppu

Jos tuotteen ohjaukseen on olemassa
nuppeja, ndma nupit voivat olla upotettu
paneeliin, joka tulee ulos painettaessa
tietyisséd malleissa. Jos asetukset
suoritetaan nailla nupeilla, paina ensin
kyseista nuppia ja veda se ulos. Paina
sitd uudelleen ja palauta se, sdatdjen
suorittamisen jalkeen.

Toiminnon valintanuppi

Voit valita uunin toiminnot toiminnon
valintanupilla. Kierrd vasemmalle /
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oikealle suljetusta (ylaasento)
valitsemiseksi.

Lampotilan nuppi

Voit valita keittolampétilan 1ampétilan
ohjausnupilla. Kierrd myoétapaivaan
suljetusta (ylaasento) valitsemiseksi.
Lampotilan merkkivalo

Voit katsoa uunin sisélampétilan
l[ampétilan merkkivalolla. Lampdétilan
merkkivalo sijaitsee ohjauspaneclissa.
Lampaotilan merkkivalo syttyy, kun tuote
kaynnistyy, ja sammuu, kun asetettu
l[ampétila saavutetaan. Kun uunin
l[aBmpétila putoaa asetetun ldmpétilan
alapuolelle, lampétilan merkkivalo syttyy
uudelleen.



Uunin kayttétoiminnot

Toimintotaulukossa; operointitoiminnot naytetadn uunissa kaytettavat
kayttétoiminnot ja néille toiminnaille asetettavat korkeimmat ja matalimmat lampétilat.
Tassa naytetty kayttétapojen jarjestys voi poiketa tuotteesi jarjestelyista.

# Kaytto i
0 puhaltimella

Uunia ei kuumenneta. Vain tuuletin
(takaseinassa) toimii. Rakeilla varustettu
pakastettu ruoka sulatetaan hitaasti
huoneenlampdtilassa, keitetyt ruoat
jaéhdytetaan.

Yia- ja .
alaldampd

Ruoka lammitetédn samanaikaisesti
ylhaalta ja alhaalta. Sopii kakkuihin ja
muhennoksiin leivontamuodossa tai
kakkuissa ja leivonnaisissa. Kokkaaminen
tapahtuu yhdella tarjottimella.

Alalampd *

Vain alempi lammitys on paalla. Se sopii
pizzaan ja ruokiin, jotka tarvitsevat
ruskistumista pohjassa.

Tata toimintoa tulisi kayttéad myos helppoon
puhdistukseen hoyrylla.

Puhallinavustet
tu ala- *
/ylalampd

Yla- ja alalammittimien lammittama kuuma
iima jakautuu tasaisesti ja nopeasti uuniin
puhaltimen kanssa. Kokkaaminen tapahtuu
yhdella tarjottimella.

® Puhallinlampé *

Tuulettimen lammittama kuuma iima
jakautuu tasaisesti ja nopeasti uuniin
puhaltimen kanssa. Se sopii ruoan
monitasoista valmistamiseen eri
hyllytasoilla.

"3D" toiminto *

Ylalammitys, alempi lammitys ja tuulettimen
l[ammitys toimii. Kaikki tuotteen osat
kypsennetaan tasaisesti ja nopeasti.
Valmistaminen tapahtuu yhdella
tarjottimella.

Taysi gril .

Uunin katolla oleva iso grilli toimii. Se kay
suurien maéarien grillaamiseen.

Puhallinavustet N
% tu alagrilli

Pienen grillin lammittdma kuuma ilma levida
nopeasti uuniin tuulettimen avulla. Se kay
pienempien maarien grillaamiseen.

* Tuotteesi toimii lampotila-saatimesséa
maéritellylla lampdtila-alueella.
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Laitteen lisatarvikkeet

Laitteesi mukana toimitetaan useita lisatarvikkeita. Tassa osiossa luetellaan
lisatarvikkeiden kuvaus ja kuinka niita kaytetaan. Mukana toimitetut lisatarvikkeet
vaihtelevat eri malleissa. Kaikki kayttdohjeessa kuvatut lisatarvikkeet eivat valttamatta
ole saatavilla laitteeseesi.

ILMOITUS : Laitteesi pellit voivat vaantya lampétilan vaikutuksesta. Talla ei ole
vaikutusta niiden toimivuuteen. Muoto palaa takaisin pellin jaahtyessa.

Syva pelti

Kéaytetaan leivonnaisiin, suurten
ruokapalojen tai mehukkaiden ruokien
paistamiseen tai juoksevan 6ljyn
kerdamiseen grillattaessa.

Leivosvuoka
Kéaytetaan leivonnaisiin, kuten pikkuleipiin
ja kekseihin.

Mallit ritilatasoilla:

Paistoritila

Kéaytetaan ruoan paistamiseen tai
kypsennettavan, paistettavan tai
haudutettavan ruoan asettamiseksi
halutulle tasolle.
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Laitteen lisatarvikkeiden
kaytto

Paistotasot

Paistoalueella on 5 eri tasoa. Naet nyt
tasojen jarjestyksen uunin etupuolella.
Mallit ritilétasoilla

Mallit ilman ritildtasoja

Paistoritilan asettaminen paisto-
tasoille

Mallit ritilatasoilla:

On tarkeaa asettaa paistoritila ritilan
puolen tasoille oikein. Asetettaessa
paistoritilad halutulle tasolle avoimen
osan tulee olla edessa. Parempaa
kypsennystulosta varten paistoritila tulee
kiinnittaa ritilatasolle rajoittimella. Se ei
saa ylittéa rajoitinta ja osua uunin
takaseindmaan.

Mallit ilman ritilatasoja:

On tarkeaa asettaa paistoritila
sivutasoille oikein. Paistoritild voidaan
asettaa tasolle vain yhdensuuntaisesti.
Asetettaessa paistoritilaa halutulle tasolle
avoimen osan tulee olla edessa.

Pellin asettaminen paistotasoille
Mallit ritilatasoilla:

On myds tarkeéa asettaa pelti ritilan
puolen tasoille oikein. Asetettaessa
peltia halutulle tasolle sen kadensijan
puolen tulee olla edessé. Parempaa
kypsennystulosta varten pelti tulee
kiinnittaa ritilatasolle rajoittimella. Se ei
saa ylittéa rajoitinta ja osua uunin
takaseindamaan.
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Mallit ilman ritilatasoja:

On myds tarkeéa asettaa pellit
sivutasoille oikein. Pelti voidaan asettaa
tasolle vain yhdensuuntaisesti.
Asetettaessa peltia halutulle tasolle sen
kadensij len tul lla edessa

Paistoritilan rajoitintoiminto
Paistoritilassa on rajoitintoiminto, joka
estad sitd putoamasta ritilatasolta.
Taman toiminnon ansiosta ruoan
ottaminen uunista on helppoa ja
turvallista. Poistettaessa paistoritilaa voit
vetad sitéd eteenpain, kunnes se
saavuttaa rajoittimen. Jos haluat vetaa
sen kokonaan ulos, se taytyy nostaa
rajoittimen vyli.

Mallit ritil&tasoilla
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Paistoritilan pellin rajoitintoiminto
- Mallit ritilatasoilla

My6s paistoritilan pellissa on
rajoitintoiminto, joka estaa peltia
putoamasta ritilatasolta. Peltia
poistettaessa vapauta se takalukosta ja
veda sitd itsedsi kohti, kunnes se
saavuttaa rajoittimen. Jos haluat vetaa
sen kokonaan ulos, se taytyy nostaa
rajoittimen vli.

E




Paistoritilan ja pellin oikea asette-
lu teleskooppisille kiskoille-Mallit
ritilatasoilla ja teleskooppikiskoilla
Teleskooppisten kiskojen ansiosta pelti
tai paistoritila voidaan helposti asentaa
tai poistaa. Kaytettéessa pelteja ja
paistoritildita teleskooppisilla kiskailla
tulee olla varovainen, etta
teleskooppisten kiskojen edessa ja
takana olevat tapit nojaavat grillin
reunoihin ja peltiin (kuten kuvassa).
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Tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat

595 mm/594 mm/567 mm

(korkeus/leveys/syvyys)

Wunin asennusmitat 590 tai 600 MM/560 mm/min 550 mm
(korkeus/leveys/syvyys)

Jannite/taajuus 220-240 V~; 50 Hz

Kéyte.ttévén /t.ulgtteelle sopivan johdon minHOSWW-FG/3 x 1,5 mm?
tyyppi ja halkaisija

Kokonaisvirrankulutus 2.6 KW

Uunin tyyppi Monitoimiuuni

" Perustiedot: Sahkauunien energialuokitus on ilmoitettu EN 60350-1- / IEC
60350-1 -standardien mukaisesti. Kyseiset arvot maaritetaan tavallisella
kuormituksella kayttéen ala- ja ylavastusta tai kiertoilmatoimintoa (mikali
laitteessa on sellainen).
Energiatehokkuusluokka maéritetdén seuraavan priorisoinnin mukaisesti
riippuen siita, onko laitteessa relevantteja toimintoja: 1-Eko-puhallinlampd, 2-
Puhallinlampé 3- Puhallinavustettu alagrilli, 4-Y1a- ja alalamp®.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun
parantamiseksi.

Taman kayttdohjeen kuvat ovat viitteellisig, eivatka valttémattéa vastaa taysin
laitettasi.

Tuotteen etiketeissé tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot
on saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama
arvot voivat vaihdella laitteen kayttd- ja ymparistéolosuhteiden mukaan.
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Bl Ensimmainen kayttokerta

Ennen laitteen kayttddnottoa on
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.

Ensimmainen

puhdistuskerta

1.Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2.Poista kaikki mukana toimitetut
lisatarvikkeet uunista.

3.Kytke laite péalle 30 minuutiksi ja
kytke se sitten pois paalta. Nain
valmistuksessa uuniin jaaneet jadmat
palavat ja irtoavat.

4 Valitse laitetta kayttaessasi korkein
l[ampétila ja toiminto, jossa kaikki
vastukset ovat kaytdssa. Katso "Uunin
toiminnot”. Voit lukea uunin kaytésta
seuraavasta kappaleesta.

5.0dota, ettd uuni jadhtyy.

6.Pyyhi laitteen pinnat maralla linalla tai
pesusienelld ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

Ennen lisatarvikkeiden kayttos;
Puhdista uunista poistamasi
lisatarvikkeet saippuavedella ja
pehmealla pesusienella.

ILMOITUS Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa
pintoja. Al& kayta
puhdistukseen
syovyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-
voiteita tai mitaan teravia
esineité.

ILMOITUS Savua ja hajua voi
esiintya parin tunnin ajan
ensimmaisen kayton
aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, etta
huone tuuletetaan hyvin
savun ja hajun
poistamiseksi. Valta
hengittamasta savua ja
savunhajua.
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B Uunin kayttaminen

Yleista tietoa uunin kayttoon
liittyen

Jaahdytystuuletin

Tuotteessa on jadhdytystuuletin.
Jaahdytystuuletin kaynnistyy
automaattisesti tarvittaessa ja jaahdyttaa
laitteen etupuolen etté sitd ympéaroivien
materiaalien pinnat. Se pysahtyy

automaattisesti, kun jadhdytys on valmis.

Kuumaa iimaa tulee ulos uunin luukun
yldosasta. Ald peitd naita iima-aukkoja.
Muutoin uuni saattaa ylikuumentua.
Jaahdytystuuletin jatkaa toimintaansa
uunin ollessa kaytdssa ja kun uuni on
kytketty pois péalta (noin 20-30
minuuttia). Jos valmistat ruokaa
kaynnistamalla uunin ajastimen,
jaéhdytystuuletin kytkeytyy
kypsennysajan lopussa pois paalta
kaikkien toimintojen kanssa. Kayttaja ei
voi vaikuttaa jaahdytystuulettimen
kayntiaikaan. Se kytkeytyy
automaattisesti paalle ja pois paalta.
Tama ei ole toimintahairio.

Uunin valo

Uunin lamppu kytkeytyy péaalle, kun uuni
aloittaa ruoan kypsennyksen. Joissain
malleissa lamppu on péaalla ruoan
kypsennyksen aikana, kun taas joissain
malleissa se kytkeytyy pois paalta
tiettyna aikana.

Jos laitteen luukku avataan uunin ollessa
kaynnissé tai suljettuna, uunin lamppu
kytkeytyy paélle automaattisesti.

Uunin ohjausyksikon kaytto
Uunin kytkeminen paalle
Kun valitset keittotoiminnon toiminnon

valintanupilla ja asetat tietyn lampétilan
l[aBmpétilanupilla, uuni k&ynnistyy.
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Uunin sammutus

Voit kytked uunin pois paalta, kiertamalla
toiminnon valintanupin ja lampd&tilan
nupin pois paalta (ylaasento).
Lampeotilan ja uunin toiminnon
valinta

Voit keittda ruokaa manuaalisesti (ohjaat
itse) valitsemalla kyseiselle ruoalle
sopivan lampaétilan ja toiminnon.
Esimerkki:

1.Valitse toiminto, jota haluat kayttaa
toiminnon valintanupilla.
2.Aseta keittolampdtilan lampétilan
nupilla.
» Uuni kaynnistyy valittdmasti valitulla
toiminnolla ja [ampdtilalla ja IdBmpdtilan
merkkivalo syttyy. Kun uunin lampétila
saavuttaa asetetun lampaotilan,
l[ampétilan merkkivalo sammuu. Uuni ei
sammu automaattisesti keittdmisen
aloittamisen jalkeen. Sinun on itse
valvottava keittdmista ja sammutettava
uuni. Kun keittdminen on valmis, voit
kytked uunin pois paalta, kiertamalla
toiminnon valintanupin ja lampd&tilan
nupin pois paalta (ylaasento).



B Yieisia tietoja ruoanvalmistuksesta

Tassa osassa on esitetty ruoan
valmistelu- ja keittamisvinkkeja.
Taman lisaksi huomaat, ettéd osa
elintarvikkeista on testattu tuottajina ja
sopivimmat asetukset niille. Myds
sopivat uunin asetukset ja varusteet
naille elintarvikkeille on esitetty.

Yleiset varoitukset koskien

ruoan valmistamista uunissa
e Uunista voi tulla ulos polttavan
kuumaa hoyrya, kun sen luukku
avataan ruoan kypsennyksen aikana
tai sen jalkeen. Héyry voi polttaa katesi,
kasvosi ja/tai silmasi. Pysy loitommalla
uunista avatessasi luukun.
¢ Runsas ruoan kypsennyksen aikana
muodostuva hdyry voi olla
kondensoitunutta vetta, jota
muodostuu uunin sisa- ja ulkopinnoille
seka uunia ymparoiville pinnoille
l[ampétilaeron vuoksi. Tama on
normaalia.
Eri ruaille ilmoitetut
kypsennyslampaétilan ja -ajan arvot
voivat vaihdella reseptin ja ruocan
maaran mukaan. Tasta syysta ne on
annettu arvovéleina.
Poista aina kayttamattomat
lisatarvikkeet uunista ennen kuin aloitat
valmistamaan ruokaa. Uunin sisélle
jaavat lisatarvikkeet voivat estaa
ruokaa kypsentymasta kunnolla.
¢ Jos kypsennat ruokia omalla reseptilld,
voit katsoa viitearvoja
kypsennystaulukkojen
samankaltaisista ruoista.
Kéayttamalla mukana toimitettuja
lisatarvikkeita varmistetaan paras
kypsennysteho. Lue aina kayttamiesi
ulkoisten kypsennysastioiden
valmistajan ilmoittamat varoitukset ja
tiedot.

¢ | eikkaa leivinpaperi sopivan
kokoiseksi kayttamaasi astiaan.
Leivinpaperi, joka ylitta4 astian reunat,
voi johtaa palovammoihin ja vaikuttaa
ruoanvalmistuskokemukseen. Kayta
leivinpaperia, joka soveltuu kaytetylle
l[ampatilalle.

e Parasta ruoan kypsennystehoa varten
aseta ruoka suositellulle tasolle. Ala
vaihda tasoa kypsennyksen aikana.

Leivokset ja uuniruoat

Yleiset tiedot

¢ Suosittelemme tuotteen varusteiden
kayttamista parhaan valmistustuloksen
saamiseksi. Jos kaytat muita
keittoastioita, kayta mieluiten tummia,
tarttumattomia ja lammonkestavia
astioita.

¢ Jos keittotaulukossa suositellaan

esilammittamista, aseta ruoka uniin

esilaBmmityksen jalkeen.

Jos aiot valmistaa ruokaa keittoastia

lankaritilan paalla, aseta se lankaritilan

keskelle ja etaélle takaseinasta.

o Kaikki leivosten valmistamiseen

kaytettyjen materiaalien tulee olla

puhtaita ja huonelampétilassa.

Tuotteen keittoaste voi vaihdella

riippuen ruokamaarasta ja keittoastian

koosta.

Keittotaulukossa esitetyt arvot on

maéritetty laboratoriotestien tuloksina.

Sinulle sopivat arvot voivat erota néista

arvoista.

e Sijoita ruoka keittotaulukossa
ehdotetulle tasolle. Uunin alatasoa
pidetdan tasona 1.

Kakkujen leivontavihjeet

¢ Jos kakku on liian kuiva, liséa
lampétilaa 10 °C astetta ja lyhenna
paistoaikaa.

21/F



e Jos kakku on kostea, kayta pienta
nestemaaraa tai laske lampétilaa
10 °C astetta.

¢ Jos kakun yldosa on palanut, aseta se
alemmalle tasolle, laske lampétilaa ja
lisda paistoaikaa.

e Jos se on kypsa siséltd mutta
ulkopuoli on tahmea, kayta pienempéaa
nestemaaraa, laske lampdtilaa ja liséa
paistoaikaa.

Leivosten paistovihjeet

¢ Jos leivos on liian kuiva, lisda
l[ampédtilaa 10 °C astetta ja lyhenna
paistoaikaa. Kastele taikinalevyja
maidosta, 0ljystd, kananmunista ja
jogurtista koostuvalla kastikkeella

¢ Jos leivos valmistuu hitaasti varmista,
ettd valmistelemasi leivoksen paksuus
ei levia keittoastian vii.

e Jos leivos ruskistuu pinnalta, mutta
pohja ei ole paistunut varmista, etta
leivoksessa kaytetty kastikemaara ei
ole likaa leivoksen pohjassa. Tasaisen
ruskistuksen saamiseksi, yrita levittéa
kastike tasaisesti taikinalevyjen ja
leivoksen véliin.

¢ Paista leivos keittotaulukon
mukaisessa asennossa ja lampétilassa.
Jos pohja ei siltikdan ole tarpeeksi
ruskistunut, aseta se alatasolle
seuraavan paistamisen yhteydessa.

Kakut peliilla Yksi pelti Tavallinen vuoka*  YIa- ja alaldampd 3 180 30 ... 40
Kakut vuoassa  Yksi pefti Kakkuvuoka Puhalinlampd 2 180 30... 40
paistoritilddn
Yksi pelti Tavallinen vuoka*  YIa- ja alaldmpd 3 160 25...35
Mallit
ritilétasoilla:
Yksi pelti Tavallinen vuoka Puhallinlampd Malit ilman 150 25...35
ritilatasoja:
Pienet kakut 2
Mallit .
" L Mallit
2 —Tavallinen I’Itl|ﬁ§65800ﬂ|a. ritilétasoilla:
2 peltia vuoka* Puhallinlampd 2-4 Mallit ilman 25...40
4 —eivosvuoka*® ritilstasoja: M.allit ilm'an
140 © ritilatasoja:
30...45
Pydred
kakkuvuoka,
Visipeti  MAKAISIA 20 CM, v dlaimpo 2 160 30... 40
kiinnitetdan
klipsilla
Sokerikakku paistotitilé}féin**
Pydred
kakkuvuoka,
Yksipefti  hakaisia26om, o usmes 2 160 30... 40
kiinnitetdan
klipsilla
paistoritilddn**
Yksi pelti Leivosvuoka* Yl&- ja alaldmpd 3 170 25...35
Yksi pelti Leivosvuoka* Puhallinlampd 3 170 20 ... 30
Pikkuleivat 2 —Tavallinen
2 peltia vuoka* Puhallinlampd 2-4 170 25...35
4 —Leivosvuoka*
o Yksipelti  Tavalinen vuoka* | unalinavustettu 2 200 30... 40
Taikinaleivokset ala-/ylaldmpo
Yksi pelti Tavallinen vuoka* Puhallinlampd 2 180 35...45
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1 —Tavallinen

2 peltia vuoka* Puhallinlampd 1-4 180 35...45
4 —eivosvuoka*
Yksi pelti Tavallinen vuoka*  YIa- ja alaldmpd 2 200 20 ... 30
Yksi pelti Tavallinen vuoka* Puhallinlamp® 3 180 20 ... 30
Voitaikinaleivokset 2 —Tavallinen
2 peltia vuoka* Puhallinlampd 2-4 180 20...30
4 —eivosvuoka*
Tavsivvaleina Yksi pelti Tavallinen vuoka*  Yla- ja alaldmpd 3 200 30 ... 40
yslyvalelp Yksipelti_ Tavallinen vuoka” __Puhalinlampd 3 200 30.... 40
Lasinen/metallinen
Lasagne Yksi pelti Suora‘;glga'”e” Yi&- ja alalampd 2tai 3 200 30... 40
paistoritilddn**
Pybreé& musta
! ) metallinen vuoka, 5 I
Yksi pelti halkaisija 20 cm, Ylé- ja alaldmpd 2 180 50...70
. paistoritilddn**
Omenapiirakka Pyored musta
. ) metallinen vuoka, s
Yksi pelti halkaisija 20 cm, Puhallinlampd 2 170 50...70
paistoritilddn**
Pizza Yksi pelti Tavallinen vuoka*  YIa- ja alaldmpd 2 200 ... 220 10... 20

Esilammitysté suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naita lisatarvikkeita ei valttdmatta toimiteta laitteen mukana.
** Naité lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisdtarvikkeita.
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Liha, kala ja siipikarja

Grillauksen avainkohdat

¢ Maustaminen sitruunamehulla ja
pippurilla ennen kanan, kalkkunan tai
suurten linakappaleiden valmistusta
parantaa kypsennysta.

e | uita sisaltavan lihan kypsennys
paistamalla kestéa 15 - 30 minuuttia
kauemmin kuin fileen.

e | aske n. 4 - 5 minuutin kypsennysaika
jokaista lihan paksuuden senttimetria
kohti.

¢ Kun kypsennysaika paattyy, anna lihan
olla uunissa n. 10 minuuttia. Lihan
liemi jakautuu paremmin paistettuun
lihaan eika puristu ulos, kun lihaa
leikataan.

¢ Kala tulee asettaa keski- tai alatasolle
lAammdnkestavalle alustalle

Pihvi Tavallinen Puhallinavustettu 25rCT)1/Irr:1ua::<sla
(kokonainen) / Yksi pelti N e ! 60 ... 80
paisti (1 kg) vuoka ala-/ylalampo jalkeen 180 ...
190
. " 15 minuuttia
Lgr%p?g”g%‘;a Yksi pelti Tiﬁ:lg?n P‘;Taa'}';‘lz:g‘ritpeg“ 250/maks,  110...120
' ' jalkeen 170
Paistoritila* Puhalinavustettu 15 minuuttia
Yksi pelti Aseta yksi ala-yJAIBMpS 250/maks, 60 ... 80
pelti alatasolle jalkeen 190
Paahtokana . . Paistoritiléf e
(1.8-2 kg) Yksi pelti Aseta yksi Puhallinlampd 200 ... 220 60 ... 80
: pelti alatasolle
Paistoritila* 15 minuuttia
Yksi pelti Aseta yksi "3D" toiminto 250/maks, 60 ... 80
pelti alatasolle jalkeen 190
25 minuuttia
. . Tavallinen Puhallinavustettu 250/maks,
Yksi peti vuoka* ala-/ylalampo jakeen 180 .. 120210
Kalkkuna (5,5 190
kg) 25 minuuttia
. . Tavallinen A s 250/maks,
Yksi pelti vuoka® 3D" toiminto jalkeen 180 ... 150 ... 210
190
Paistoritila* "
Yksi pelti Asetayksi | udnalinavustettu 200 20..30
Kal pelti alatasolle ala-/ylalampo
aa Paistoritila”
Yksi pelti Aseta yksi "3D" toiminto 200 20...30

pelti alatasolle

Esilammitysté suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naita lisatarvikkeita ei valttdmatta toimiteta laitteen mukana.
** Néité lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisdtarvikkeita.
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Grilli

Punainen liha, kala ja siipikarjan liha
ruskistuu nopeasti grillatessa, saavat
kauniin kuoren eivatka kuivu. Filee,
lihavartaat, makkarat sek& mehukkaat
vihannekset (tomaatit, sipulit jne.) sopivat
erityisen hyvin grillaamiseen.

Yleiset varoitukset

¢ Grillaukseen sopimattomat ruoat
muodostavat tulipalovaaran. Grillaa
vain korkealle grillauslampétilalle
sopivia ruokia. Ald mydskaan aseta
ruokaa liian syvélle grillin perélle. Tama
on kuumin alue, ja rasvaiset ruoat
saattavat syttya palamaan.

* Sulje uuninluukku grillauksen aikana.
Ala koskaan grillaa uuninluukku auki.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Grillaustaulukko

Grillauksen avainkohdat

¢ Valmistele grillaukseen ruoat, jotka
ovat samanpaksuisia ja -kokoisia, jos
mahdoallista.
lankaritilan paalle jakamalla ne niin,
ettei lammittimen mittoja yliteta.

¢ Riippuen grillattavan ruoan
paksuudesta, voi kypsennysaika
taulukossa vaihdella.
halutulle tasolle. Jos kaytéssa on
grilliritila, aseta uunivuoka alahyllylle
oliyn kerdémiseksi. Kaytettavan
uunivuoan tulee kattaa koko
grillausalueen. Vuokaa ei ehka ole
toimitettu tuotteen kanssa. Aseta
hieman vetta uunivuokaan
puhdistamisen helpottamiseksi.

Kala Paistoritila

250

Kanapalat Paistoritila 250
Lihapulla (nauta) - 12 Paistoritila 250 20 ...30
palat

Lampaankyliys Paistoritila 4 250 20...25
Paisti - (viipaloitu) Paistoritila 4 250 25...30
Vasikankyliys Paistoritila 4 250 25...30
Kasvisgratiini Paistoritila 4 220 20...30

Paahtoleipd Paistoritila 250 1..3

Uunia suositellaan esilammitettédvan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.

Kaanna ruokakappaleita, kun grillausajasta on kulunut 1/2.

Puhallinavustettu alagrilli - Grillaustaulukko

Puhallinavustettu

Kala Paistoritila - 4 200 30..35
alagrilli
Kanapalat Paistoritila Puhalinavustettu 4 250 25..35
alagrilli
Lihapulla (nauta) Paistoritila Puhalllnavggtettu 4 250 30 ... 40
- 12 palat alagrilli
Pihvi Paistoritila Puhalinavustettu 15 minuuttia
(kokonainen) / Aseta yksi pelti alacril 3 250, jélkeen 90...110
paisti (1 kg) alatasolle 9 180 ... 190

Ald esilammita tass4 grillaustaulukossa oleville ruoille.
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Ruoan testaus

Ruoat tassa kypsennystaulukossa on
valmistettu EN 60350-1 standardin

mukaan, tuotteen testauksen

mahdollistamiseksi tarkastuslaitoksille.

Yksi pelti Tavallinen vuoka* . 3 140 20...30
alaldampd
Mallit
Murokeksi ritiIéta;oiIIa:
(makea Yksi pelti Tavallinen vuoka* Puhallinlampd e 140 15...25
pikkuleipa) Malit ilman
ritilatasoja:
2
2 petia Zlal‘_’::\'/'g:cu‘gf;ka Puhalinlampd 2-4 140 15..25
. ’ . . Yia- ja
Yksi pelti Tavallinen vuoka a 3 160 25...35
alalampd
Mallit
ritilétasoilla:
Yksi pelti Tavallinen vuoka Puhallinlampd Mallit ilman 150 25...35
ritilatasoja:
Pienet kakut 2
Mallit .
" L Mallit
. . ritiatasoilia: - yatasoila:
2 petia 2-Tavalinen vuoka™ o\ iciamng 2-4 180 25 ... 40
4-|_eivosvuoka*® Mgllit ilm'an Mallitnillman
"t"itjgola' ritilatasoja:
30...45
Pybred kakkuvuoka,
Yksi pelti halkaisija 26 om, Yia-ja 2 160 30... 40
kiinnitetaan Klipsilla alalampd
. paistoritilddn**
Sokerikakku Py6reé kakkuvuoka,
. . halkaisija 26 cm, s
Yksi pelti Kinnitetadn Klipsills Puhallinlampd 2 160 30 ...40
paistoritilddn**
Pybred musta metallinen Yia- ja
Yksi pelti vuoka, halkaisija 20 cm, . 2 180 50...70
i alaldmpd
Omenapiirakka ~ plalstorltllaan -
Pybred musta metallinen
Yksi pelti vuoka, halkaisija 20 cm,  Puhallinlampd 2 170 50...70

paistoritilddn**

Esilammitysté suositellaan kaikkia ruokia varten.

* Naita lisatarvikkeita ei valttdmatta toimiteta laitteen mukana.

** Néité lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisdtarvikkeita.

Grilli

P

Lihapulla (nauta) - 12
palat

Paistoritila

250

20...30

Kaannéa ruokaa, kun grillausajasta on kulunut 1/2.
Uunia suositellaan esildmmitettdvan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.
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Kunnossapito ja huolto

Yleiset puhdistusohjeet

A Yieiset varoitukset

¢ Anna tuotteen jaahtya, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

¢ Jos tuote puhdistetaan saanndllisin
valigjoin, sen kayttoikaa pitenee, ja
usein tavattavat ongelmat vahenevat.

¢ Tuote tulisi puhdistaa jokaisen kaytdn

jalkeen. Nain ruokajadmien
puhdistaminen on helppoa ja naiden
jaémien palaminen estetéan, kun
tuotetta kaytetdan uudelleen.

Ala kéyta hdyrypesureita tuotteen

puhdistamiseen.

¢ Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita, pulvereita,
puhdistusvoiteita tai teravia esineita
puhdistuksen aikana.

e Mitdan erikoispuhdistusainetta ei

tarvita tuotteen puhdistamiseen.

Puhdista tuote astianpesuaineella,

l[aBmpimalla vedella ja pehmealla

pyyhkeella tai sienella ja kuivaa ne
kuivalla pyyhkeella.

Pyyhi pois kaikki jaljella oleva neste

puhdistuksen jalkeen ja keittamisen

aikana roiskunut ruoka.

Inox ja ruostumaton teris

o Al4 kaytd happoja tai klooria siséltavia
puhdistusaineita ruostumattomien
teras tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

e Puhdista pehmeaélla pyyhkeella
saippualla (haarmuttamaton)
nestemaiselld puhdistusaineella ja
pyyhi yhteen suuntaan.

e Pienta varjadntymista voi syntya inox-
tai ruostumattomille teraspinnoille. Se
ei vaikuta tuotteen toimintaan.

¢ Poista kalkki-, dliy-, tarkkelys- ja
proteiinitahrat pinnoilta valittémasti.
Tahrat voivat ruostua ajan kuluessa.

Emalipinnat

¢ Puhdista emalipinnat kaytén jalkeen
astianpesuaineella, Iampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

¢ Jos tuotteessa on helppo
héyrypuhdistustoiminto, voit suorittaa
kevyen lian poiston talla toiminnolla.
(Katso osa "Helppo héyrypuhdistus")

¢ Jos ruokajgamia on palanut pinnalle,
kayta ruostumatonta terasvillaa tai
uunin pesuainetta.

¢ Hanki emalipinnoille tarkoitettu uunin
puhdistusaine valtuutetusta likkeesté.
Ala kéyta ulkoisia uunin
puhdistusaineita.

¢ Junin on oltava jadhtynyt, keittoalueen
puhdistamiseksi. Kuumien pintojen
puhdistaminen muodostaa
tulipalovaaran ja vaurioittaa
emalipintoja.

Katalyyttipinnat

¢ Uunin sivuseinat voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan.

e Katalyyttiseinissa on hieman matta ja
huokoinen pinta. Uunin katalyyttiseinia
ei tule puhdistaa.

e Katalyyttipinnat imevét 6ljiyn sen
huokoisen rakenteen ansiosta ja
alkavat kiiltamaan, kun pinta on
kostunut éljysta. Suosittelemme tassa
tilanteessa osien vaihtamista.

Lasipinnat

o Ald kaytd kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

¢ Puhdista astianpesuaineella,
l[aBmpimalla vedella ja pehmealla
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pyyhkeelld tai sienella ja kuivaa ne
kuivalla pyyhkeella.

e Jos pesuainejgamia on jaljiella

puhdistuksen jalkeen, poista ne

kylmalla vedelld ja kuivaa kuivalla

pyyhkeelld. Puhdistusainejaamat

voivat vaurioittaa lasipintaa seuraavalla

kerralla.

Puhdistusainejagmia ei tule missaan

tapauksessa raapia pois veitsellg,

terasvillalla tai vastaavilla tydkaluilla.

¢ \/oit poistaa kalkkijaamat (keltaiset
tahrat) lasipinnalta kaupallisesti
saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella,
tai esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

¢ Jos pinta on erittéin likainen, levita
puhdistusainetta sieneen ja anna sen
vaikuttaa riittavan kauan. Puhdista
sitten lasipinta kostealla kankaalla.

e Varjgdntymisen ja tahrat lasipinnalla
ovat normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

e Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, Iampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

o Ald kaytd kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

Varusteiden puhdistus

Ellei kayttdohjeessa ole muutoin
iimoitettu, ala pese tuotteen varusteita
astianpesukoneessa.

Ohjauspaneelin puhdistus

¢ Puhdista ohjauspaneelin painikkeet
kostealla pehmeaélla pyyhkeella ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeelld. Al irrota
painikkeita ja tiivisteitéa alapuolelta
paneelin puhdistamiseksi.
Ohjauspaneeli ja painikkeet voivat
vaurioitua.

¢ Puhdista kosketuspaneeli kostealla

pyyhkeelld ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
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Jos tuotteessa on nappéainlukko, kytke
se paalle ennen ohjauspaneelin
puhdistusta. Muutoin nappaimia
voidaan kayttaa vahingossa.

Uunin sisapuolen puhdistus

(keittoalue)
Noudata kohdassa "Yleiset
puhdistustiedot" olevia ohjeita uunin
pintatyypin mukaan.
Uunin sivuseinien puhdistus
Uunin sivuseinat voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan. Jos kyseessa
on katalyyttinen seiné, katso lisatietoja
osasta "Katalyyttiset seinat".
Jos tuote on lankahyllymalli, irrota
lankahyllyt ennen sisaseinien
puhdistamista. Suosita sitten puhdistus
noudattamalla osassa "Yleiset
puhdistustiedot" olevia ohjeita
sisaseinatyypin mukaan.
Sivulankahyllyjen irrotus:
1.Irrota lankahyllyn etuosa vetamalla sita
sivuseinasta vastakkaiseen suuntaan.
2.Veda lankahyllya itsedsi pain sen
poistamiseksi kokonaan.

-

-

.

asennetaan
jarjestyksessa irrotukseen nahden.

Helppo hoyrypuhdistus
Uunin helpon puhdistamisen

varmistamiseksi (jos ei lian kauan ole
odotettu), koska lika on pehmitetty uunin




sisélld muodostuvalla héyrylla ja sen
sisépinnoaille kertyvilla vesipisaroilla.
1.Poista kaikki varusteet uunista.
2.Kaada 500 ml vetta uunivuokaan ja

3.Aseta uuni helppoon
héyrypuhdistustilaan ja kayta sita
100 °C lampétilassa 25 minuuttia.

4. Avaa luukku valittémasti ja pyyhi uunin
sisépinnat kostealla sienella tai
pyyhkeelld. Hoyrya tulee ulos uunista,
kun luukku avataan. Tama voi
aiheuttaa palovamman vaaran. Avaa
uuninluukku varovasti.

5.Kayta lamminta vetta
astianpesuaineella, pehmeaé pyyhetta
tai sienta piintyneen lian poistamiseen
ja pyyhi kuivalla pyyhkeella.

Helpon hoyrypuhdistustilan
aikana, uuniin muodostuneiden
jaémien/lian pehmennykseen
tarkoitettu vesi uunivuoassa
haihtuu ja tiivistyy uunin
sisgpinnoaille ja uuninluukun
sisélasiin, joten vetta voi valua
ulos, kun uuninluukku avataan.
Pyyhi vesi pois valittomasti, kun
uuninluukku on avattu.

Uuninluukun puhdistus

Ala kéyta hankaavia
puhdistusaineita, metallikaapimia,
terasvillaa tai valkaisuaineita
uuninluukun ja lasin
puhdistamiseen.

Voit poistaa uuninluukun ja lasit

puhdistamista varten. Luukkujen ja

ikkunoiden irrotus on kuvattu osissa

"Uuninluukun irrotus" ja "Luukun

sisdlasin irrotus”. Kun luukun sisélasit on

irrotettu, puhdista ne astianpesuaineella,

l[aBmpimalla vedella ja pehmealla

pyyhkeella tai sienella ja kuivaa ne

kuivalla pyyhkeella.

Uuninluukun irrotus

1.Avaa uuninluukku.

2.Avaa kiinnikkeet etuluukun
saranalitdnnassa oikealla ja
vasemmalla puolella painamalla niita
alaspain, kuten kuvassa on esitetty.

Saranalukko — avoin asento
3.Avaa uuninluukku puoliksi.
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4 Veda irrotettua luukku ylospéin sen
vapauttamiseksi oikean- ja
vasemmanpuoleisesta saranasta ja
poista se.

Luukku asennetaan
painvastaisessa jarjestyksessa
irrotukseen nahden. Muista sulkea
saranaliitdnnan kiinnikkeet luukun
asennuksen yhteydessa.

Uuninluukun sisalasin
poistaminen
Tuotteen etuluukun sisélasi voidaan

poistaa puhdistamisen ajaksi.
1.Avaa uuninluukku.

2.Veda etuluukun yldosaan asennettua
muoviosaa itsedsi pain painamalla
samalla osan molempaa painokohtaa
ja poista se.
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3.Nosta kuvassa esitetylla tavalla
varovasti sisinta lasia (1) suuntaan 'A'
jairrota se vetdmalla sitd suuntaan 'B'".

1 Sisin lasipaneeli

2* Siséalasipaneeli (Ei valttamatta ole
laitteessasi.)

4.Jos tuotteessa on toinen sisélasi (2),
irrota se samalla tavalla (2).

5.Luukun kokoaminen aloitetaan
asentamalla sisin lasi (2). Aseta lasin
viistetty reuna muoviuran viistettyyn
reunaan. (Jos tuotteessa on sisélasi).
Sisalasi (2) on kiinnitettava sisinta lasia
(1) 1ahimpana olevaan muoviuraan.

6.Kun sisin lasi (1) asennetaan, sijoita
lasin painettu puoli sisalasiin. On
erittain tarkeéa sijoittaa sisimman lasin
(1) alakulmat alempiin muoviuriin.

7.Paine muoviosaa runkoa vastaan,
kunnes kuulet napsahduksen.

Uunin valon puhdistus

Jos uunin valon lasi on likainen, puhdista
se astianpesuaineella, lampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella Jos uunin
valo ei toimi, voit vaihtaa se alla kuvatulla
tavalla.

Uunin lampun vaihto

A Yieiset varoitukset

e Sahkdiskunvaaran valttémiseksi ennen
uunin lampun vaihtamista, irrota
virtaliitin ja anna uunin jadhtya. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa palovammojal

e Junin valo on erikoispolttimo, joka
kestaa 300 °C lampdtilaa. Uunin



lamppu on saatavissa valtuutetulta
jalleenmyyjalta.

e | ampun sijainti voi erota kuvassa
esitetysta.

e Uunissa kaytetty lamppu ei sovellu
kayttdédn huonevalaistukseen. Lampun
tarkoitus on helpottaa ruoan
tarkastamista.

e Tassd laitteessa kaytettyjen lamppujen
tulee kestéa aarimmaisia fysikaalisia
olosuhteita kuten yli 50 °C lampatiloja.

Jos uunissa on pyorea lamppu,

1.irrota tuote virransyotosta.

2.Irrota lasisuoja kiertamalla sita
vastapaivaan.

3.Jos uunin lamppu on tyyppia (A),
kuten esitetty kuvassa alla, kierra
uunin lamppua kuvassa esitetylla
tavalla ja vaihda se uuteen. Jos tyyppi
(B) on kaytdssa, veda se ulos kuvassa
esitetylla tavalla ja vaihda se uuteen.

4.Asenna lasisuoja.

Jos uunissa on nelionmuotoinen
lamppu,

1.irrota tuote virransyotosta.

2.Irrota lankahylyt ohjeiden mukaan.

3.Nosta lampun suojalasia ruuvitaltalla.

4.Jos uunin lamppu on tyyppia (A),
kuten esitetty kuvassa alla, kierra
uunin lamppua kuvassa esitetylla
tavalla ja vaihda se uuteen. Jos tyyppi
(B) on kaytdssa, veda se ulos kuvassa
esitetylla tavalla ja vainda se uuteen.

5.Asenna lasisuoja ja lankahyllyt.
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E] Vianetsinta

Ota yhteys valtuutettuun huoltoedustajaan tai lisensoituun teknikkoon tai
jalleenmyyjaan, jos et voi ratkaista mahdollisia ongelmia tassé luvussa esitettyjen
ohjeiden avulla. Al koskaan yritd korjata viallista tuotetta itse.

e On normaalia, ettd hoyrya tulee ulos kayton aikana. >>> Tama ei ole vika.

. Ruoanlaiton aikana syntyva hoyry tiivistyy vesipisaroiksi, niiden osuessa tuotteen
kylmiin pintoihin. >>> Tama ei ole vika

e Kun metalliosat lampenevat, voivat ne laajentua ja aiheuttaa aénta. >>> Tamé ei
le vik:

aavaroke voi olla viallinen tai lauennut. >>> Tarkasta varokkeet varokekotelossa.
Vaihda tai nollaa ne tarvittaessa.

¢ Tuotetta ei ole liitetty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkasta pistokkeen
liitanta.

¢ Painikkeet/nupit/ndppaimet ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos tuote on
varustettu nappainlukolla, voivat ndppéaimet olla lukittu. Poista se kdytosta

e Junin lamppu viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.
¢ Virta katkaistu. >>> Tarkasta, onko laitteessa virta. Tarkasta varokkeet
varokerasiassa. Vaihda tai nollaa varokkeet tarvittaessa.

e i ehka asetettu tiettyyn keittotoimintoon ja/tai lampétilaan. >>> Aseta uuni
tiettyyn keittotoimintoon ja/tai lampdtilaan.

¢ Virta katkaistu. >>> Tarkasta, onko laitteessa virta. Tarkasta varokkeet
varokerasiassa. VVaihda tai nollaa varokkeet tarvittaessa.
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Kjzere kunde,

Les denne bruksanvisningen for du tar i bruk produktet.

Grundig takk for at du har valgt dette produktet. Vi vil at produktet, som er produsert
med hoy kvalitet og teknologi, skal gi deg den beste yteevnen. Les derfor denne
bruksanvisningen og annen vedlagt informasjon naye fer du bruker produktet. Bruk
den som oppslagsbok ved senere anledninger. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir
produktet til noen andre. Folg instruksjonene, og ta hensyn til all informasjon og alle
advarsler som er angitt i bruksanvisningen.

Veer oppmerksom pa all informasjon og alle advarsler i bruksanvisningen. Da beskytter
du bade deg selv og produktet mot farer som kan oppsta.

Behold bruksanvisningen. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir produktet til noen
andre.

Bruksanvisningen inneholder felgende symboler:
A Fare som kan medfare dod eller skade.

LEGGE MERKE TIL Fare som kan medfere materiell skade for produktet eller
omgivelsene.

& Fare som kan medfare brannskader som folge av berering med varme overflater.
ﬂ Viktig informasjon eller nyttige brukstips.

@ Les bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Sikkerhetsinstruksjoner

Denne avdelinga inneheld
tryggingsinstruksjonar som
kan hjelpa deg med &
forhindra risiko for
personskadar eller materiell
skada.

Viss produktet blir overfort til
ein annan person eller allereie
brukt, skal bruksanvisningen,
produktetikettane, andre
relevante dokument og
tilbehayr blir levert saman
med produktet.

Bedrifta var skal ikkje haldast
ansvarleg for skadar som kan
oppsta som folgje av
manglande overhalda av
desse instruksjonane.
Unnlating av & overhalda
desse instruksjonane skal
gjera garantien ugyldig.

A | a alltid installasjons- og
reparasjonsarbeida blir utforte
av produsenten, den
autoriserte tenesta eller ein
person som er spesifisert av
importaren.

A Bruk berre originale
reservedelar og tilbehayr.

A Forsok ikkje & reparera
eller erstatta nokon del av
produktet med mindre det er
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tydeleg angitt i
bruksanvisningen.

o Alkkje utfor tekniske
endringar pa produktet.

AFormél med bruken

« Dette produktet er designa
for heimebruk. Det er ikkje
eigna for kommersiell bruk.

« [kkje bruk produktet i hagar,
balkongar eller andre
uteomrada. Apparatet er
ment & brukes i
kiokkenomrader i
husholdninger og ansatte i
butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljoer.

« ATVARING: Dette produktet
skal berre brukast til
matlaging. Det skal ikkje
brukast til ulike formal, til
domes & varma opp rommet.

« Omnen kan brukast til & tina,
baka, steika og grilla mat.

« Dette produktet; skal ikkje
brukast til oppvarming,
tallerkenoppvarming,
hengande handklede eller
klede p& handtaket for
torking.



A Barne-, sarbar person-

og kjeeledyrsikkerheit

« Dette produktet kan brukast
av barn pé 8 ar og eldre, og
personar som er underutvikla
| fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller mangel
pa erfaring og kunnskap, sé
lenge dei blir overvakte eller
trena om sikker bruk og fer
ved produkt.

» Barn skal ikke leke med
produktet. Reingjering og
brukarvedlikehald skal ikkje
utferast av barn med mindre
det er nokon som har tilsyn
med dei.

« Dette produktet skal ikkje
brukast av personar med
avgrensa fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet (barn
inkludert), med mindre dei blir
haldne under tilsyn eller far
dei nadvendige
instruksjonane.

« Barn skal overvakast for &
sikra at dei ikkje leikar med
produktet.

« Elektriske produkter er farlige
for barn og kjeeledyr. Barn og
kjgeledyr ma ikkje leika med,
klatra pa eller gainn i
produktet.

« [kkje legg gjenstandar som
barn kan n& pa produktet.

« ATVARING: Under bruk er
dei tilgjengelege overflatene
pa produktet varme. Hald
barn borte fra produktet.

« Ta vare pa emballasjen
utilgjengeleg for barn. Det er
fare for personskadar og
kvelning.

« Nar dora er open, ikkje legg
nokon tunge gjenstandar pa
ho eller la barn sitja pa ho. Du
kan fora til at omnen veltar
eller gydelegg derhengsla.

« For sikkerheita til barna,
kopla fra straumpluggen og
gjera produktet ubrukande
for du kasserer produktet.

A Elektrisk sikkerheit

» Plugg produktet til eit jorda
stikkontakt verna av ei sikring
som samsvarer med
gieldande karakterar angitt pa
typeetiketten. Fa ein
kvalifisert teknikar til & utfora
jordingsinstallasjonen. Ikkje
bruk produktet utan jording i
samsvar med lokale /
nasjonale forskrifter.

 Stopselet eller den elektriske
tilkoplinga til produktet skal
vera pa ein lett tilgjengeleg
stad (der det ikkje blir
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paverka av flammen til
omnen). Viss dette ikkje er
mogleg, bar det vera ein
mekanisme (sikring, bryt, bryt,
etc.) pa det elektriske
installasjonen som produktet
er kopla til, i samsvar med dei
elektriske forskriftene og skilje
alle stolpar fra nettverket.
Produktet ma ikkje koplast il
stikkontakten under
installasjon, reparasjon og
transport.

Ikkje kopla produktet til ein
stikkontakt som er laus, har
komme ut av stikkontakten,
er gydelagt, skitten, feit, med
fare for vasskontakt (til
domes vatn som kan leka fra
disken).

Ikkje ror kjoleskapet med vate
hender! For a trekka ut
stepselet, ikkje hald i
leidningen, hald alltid i
stopselet.

Forsikre deg om at
produktpluggen er ordentleg
kopla til stikkontakten for &
unnga lysbue.

Kopl produktet til eit
stikkontakt som oppfyller
spennings- 0g
frekvensverdiane som er
spesifiserte pa typeetiketten.
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« Ikkje las straumkabelen under
0g bak produktet. lkkje legg
ein tung gjenstand pa
straumleidningen.
Straumleidningen skal ikkje
bayast, blir knust og komma i
kontakt med noka
varmekjelde.

Medan omnen er i drift, blir

baksida ogso varm.

Nettsnorer mé ikkje rora

baksida, tilkoplingar kan vera

skadd.

Ikkje 18s elektriske kablar i

omnsdgara og far dei over

varme overflater. Du kan fora
til at omnen kortsluttar og
fyrer opp som eit resultat av
kabelsmeltinga.

Bruk berre original kabel.

lkkje bruk kutta eller

eydelagde kablar eller
skayteleidningar.

« Viss straumleidningen er
skadd, ma han bytast ut av
ein produsent, ei autorisert
teneste eller ein person som
skal spesifiserast av
importerselskapet for &
forhindra moglege farar.

« ATVARING: Forsikre deg om
a kopla produktet fra
straumnettet for du byter ut
lampa for & unnga fare for
elektrisk stayt. Kopl fra



produktet eller sla av sikringa
fra sikringsskapet.

ATransportsikkerhet

» Koble produktet fra
stremnettet for det
transporteres.

« Dette produktet er tungt, og
mé loftes av minst to
personer.

« lkke bruk deren/derhandtaket
nar du transporterer eller
flytter produktet.

« [kke sett andre gjenstander
péa produktet, og loft det pa
hoykant. Produktet mé ikke
transporteres hvis det
inneholder vann. Det kan
transporteres etter at
vannavlgpet er gjort ferdig.

« Nar du skal transportere
produktet, pakk det inn med
bobleplast eller tykk papp, og
stram det til med tape. Sikre
produktet med tettsittende
tape, slik at du forhindrer at
de avtakbare eller bevegelige
delene skades.

« Sjekk hele produktet for
eventuelle skader som kan ha

oppstatt under transportering.

A Installasjonssikkerhet
« For produktet eri nstallert, ma
du se etter skade pa

produktet. Hvis produktet er
skadet, skal det ikke
monteres.

» Produktet skal ikke installeres
I ngerheten av varmekilder
(radiatorer, ovner osv.).

« Alle ventilasjonskanaler rundt
produktet skal holdes &pne.

« For & forhindre overoppheting
skal produktet ikke monteres
bak dekorative derer.

ASikkerheit ved bruk

« Forsikre deg om at produktet
er slatt av etter kvar bruk.

« Viss du ikkje bruker produktet
pa lenge, koplar du fra det
eller skrur av sikringa fra
sikringsskapet.

« [kkje bruk defekte eller
oydelagde produkt. Viss
nokon, kopl fr& straum- /
gassambanda til produktet
0g ring den autoriserte
tenesta.

« lkkje bruk produktet nar
inngangsdera glas er fierna
eller gydelagt.

« Ikkje klatra pa produktet for &
na noko eller av andre
grunnar.

« [kkje bruk produktet i
situasjonar som kan paverka
vurderinga di, til demes
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medikamentsinntak og / eller
alkoholbruk.

» Brennbar gjenstandar som
blir haldne i kokeplassen kan
ta fyr. Ikkje lag brennbar
gjenstandar i kokeplassen.

« Handtaket til omnen er ikkje
eit handklefgner. Ikkje bruk
handklede, hanskar eller
liknande tekstil nar du bruker
produktet.

« Hengsla pa produktdgra rorer
seg og blir stramma néar du
opnar og lukkar dgra. Nar du
opnar / lukkar dgra, ma du
ikkje halda delen med
hengsla.

ATemperaturadvarsler

« ATVARING: Mens produktet
er i drift, vil de eksponerte
delene veere varme. Ikke
beror produktet og
varmeelementer. Barn under
8 ar bor ikke komme naerme
produktet uten en voksen.

« |kke plasser
brennbare/eksplosive
materialer naer produktet,
ettersom kantene vil bli
varmen mens det er i drift.

« Ettersom damp kan utandes,
ma du holde deg unna mens
du &pner ovnsdaren.
Dampen kan brenne handen
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din, ansiktet og/eller aynene
dine.

» Produktet kan vaere varmt
under bruk. Ikke berer de
varme rommene, de
innvendige delene av ovnen,
varmeelementer, osv.

« Nar du plasser mat i den
varme ovnen, fierner mat, osv.
bruk alltid varmebestandige
ovnshansker.

ATilbeharsbruk

« Det er viktig at risten og
brettet plasseres der de skal
pa hyllene. For detaljert
informasjon, se avsnittet
“Bruk av tilbehor”.

« Tilbehegr kan skade
dorglasset ndr produktdaren
lukkes. Skyv alltid tilbehoret til
enden av stekeomradet.

ASteking og sikkerhet

« Veer forsiktig nar du bruker
alkohol i maten. Alkohol
fordamper ved haye
temperaturer, og kan
antennes hvis den blir
eksponert for varme
overflater, noe som kan fare
til brann.

« Matavfall, olje, osv. i
stekeomradet kan antennes.



Fjern slike ting for du
begynner & steke.

« Fare for matforgiftning: Ikke
oppbevar mat i ovnen lenger
enn en time for og etter
steking. Ellers kan det fore til
matforgiftning eller sykdom.

« |kke varm opp lukkede
hermetikklbokser og
glasskrukker. Oppsamilet
trykk kan fare til at krukken
brister.

 Legg bakepapir i et kokekar
eller i ovnstilbehgret (brett,
tradrist, osv.) sammen med
maten, og sett det inn i den
forhandsoppvarmede ovnen.
Fjern overfladig bakepapir
som henger ned fra tilbehar
eller beholder, slik at du ikke
risikerer & berare ovnens
varmeelementer. Du ma aldri
bruke bakepapir hvis
ovnstemperaturen er hayere
enn den maksimale
brukstemperaturen som er
angitt pa det bakepapiret du
bruker. Du mé aldri bruke

bakepapir i bunnen av ovnen.

« Ikke sett stekeplater, brett
eller aluminiumsfolie direkte
pa bunnen av ovnen. Den
akkumulerte varmen kan

skade ovnens
hovedbestanddel.

 Lukk ovnsdaren under grilling.
Varme overflater kan medfore
brannskader!

« Mat som ikke er egnet for
grilling utgjer en brannfare.
Bare grill mat som er egnet
for kraftig grillflamme. Sett
heller ikke maten for langt
bak i ovnen. Det er det
varmeste omradet, og fet mat
kan ta fyr.

AVedlikehold og

rengjoringssikkerhet

« Vent til produktet er avkjolt
far du rengjer det. Varme
overflater kan medfore
brannskader!

« Vask aldri produktet ved &
sproyta eller hella vatn pé det!
Det er fare for elektrisk stoyt!

« [kkje reingjer produktet med
dampreinsar, da dette kan
forarsaka elektrisk stoyt.

« Ikkje bruk toffe
reingjeringsmiddel,
metallskrapere, stalull eller
blekemateriale for a reingjera
omns frontdarglas / (viss det
finst) omns toppderglas.
Desse materiala kan fora til at
glasflater blir ripar og
gydelagde.
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B Miljginstruksjoner

Avfallsforskrifter

Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet

Dette produktet er i samsvar

med EU-direktivet som
== omhandler elektronisk 0g

elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et
klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elektrisk og
elektronisk utstyr (WEEE).
Dette produktet er laget av
hoykvalitetsdeler og -
materialer som kan
gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes
sammen med normalt
husholdningsavfall og annet
avfall pa slutten av levetiden.
Ta det med til et
innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og
elektroniske innretninger.
Vennligst forher deg med de
lokale myndighetene for & fa
opplysninger om slike
innsamlingssteder.
Samsvar med RoHS-
direktivet:
Produktet du har kjopt er i
samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det
inneholder ingen farlige eller
forbudte substanser som er
angitt i direktivet.
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Bortskaffing av emballasjen

¢ Innpakningsmaterialer er farlige for
barn. Behold innpakningsmaterialene
pa et trygt sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare materialer.
Kast dem pa riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner
for resirkulering av avfall. Ikke kast
dem sammen med normalt
husholdningsavfall.

Anbefalinger for

energibesparelser

Felgende forslag vil hjelpe deg & bruke

produktet ditt pa en ekologisk og

energieffektiv méate:

¢ Tin frossen mat for du steker.

¢ | ovnen bruker du merke eller
emaljerte beholdere som overferer
varme bedre.

e Sla av produktet 5 til 10 minutter for
sluttiden for steking for langvarig
steking. N& kan du spare opptil 20 %
strem ved & bruke varme.

e Du ma alltid forvarme hvis det er
spesifisert i oppskriften eller
brukerhandboken. Ikke apne deren
hyppig under steking.

* Prov & steke mer enn en rett om
gangen i ovnen. Du kan steke pa
samme tid ved & plassere to
stekebeholdere pa hyllen. Hvis du
steker méltidene dine ett om gangen,
vil det spare energi fordi ovnen ikke vil
miste varmen sin.



E] Ditt produkt

Produktintroduksjon

Kontrollpanel * Det kjem an pa modellen. Produktet
Lampe* ditt har kanskje ikkje ei lampe, eller
Tradhyller™ typen og plasseringa til lampa kan

awika fra illustrasjonen.

Viftemotor (bak stélplate
( plate) ** Det kjem an pa modellen. Produktet

Doyr ditt kan vera utan tradnhyller. Pa
Handtak illustrasjonen er tradhyller vist som
Botnvarmar (botnstalplate) dome.

Hylleposisjonar

Toppvarmar

- O© 0 NO O~ wnNn =

0 Ventilasjonshol
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Introduksjon og bruk av produktets betjeningspanel.
| denne delen kan du finne en oversikt over produktets betjeningspanel, samt
grunnleggende bruk av panelet. Det kan forekomme avvik mellom bilder og enkelte

funksjoner, avhengig av produkttypen.
Ovnskontroll

!

|

1

1 Funksjonsvalgknapp

2 Temperaturbrytar

3 Termostatlampe

Hvis produktet kontrolleres med knotter,
kan disse knottene veere senket inn i
panelet og kommer frem nér du trykker
pa dem, pa enkelte modeller. For &
justere med disse knottene ma du ferst
skyve den aktuelle knotten inn og
deretter trekke den ut. Etter justering
trykker du pé knotten igjen og setter den
tilbake péa plass.
Funksjonsvalgknapp

Du kan velge ovnenes
betjeningsfunksjoner med
funksjonsvalgknotten. Drei mot
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venstre/hayre fra lukket posisjon (overst)
for & velge.

Temperaturbrytar

Du kan velge ensket steketemperatur
med temperaturknotten. Drei med
urviseren fra lukket (topp-)posisjon for &
velge.

Temperaturindikator

Du kan se ovnens innvendige
temperatur fra temperaturlampen.
Temperaturlampen er plassert pa
kontrollpanelet. Temperaturlampen slas
péa nar produktet startes, og den slas av
nar den har nadd den innstilte
temperaturen. Nar temperaturen i
ovenen synker til under den innstilte
temperaturen, tennes temperaturlampen
igien.



Steikjeomnsfunksjonar

P4 funskjonstabellen; dei betjeningsfunkjsonane du kan bruka i omnen din og dei
hegaste og lagaste temperaturane som kan bli stilt for desse funksjonane er vist.
Rekkefolgja pa driftsmodusane som vist her kan vera ulik frd oppsetninga pa

produktet ditt.

# Bruk med i
0 vifte

Omnen er ikkje oppvarmet. Berre viften
(pa bakveggen) fungerer. Frossen kornete
mat blir sakte tint opp ved romtemeratur,
kokt mat blir avkjelt.

Over- og N
undervarme

Maten blir varma opp ovanfra og under
samstundes. Eigna for kaker og
gryterettar i bakeformer eller kaker og
bakverk. Matlaginga blir gjord med eit
enkelt brett.

Undervarme *

Berre undervarmen er pa. Han er eigna

for pizza og mat som treng & brunast pa
undersida.

Denne funksjonen burde &g bli brukt for
enkel dampreingjering.

Vifteassistert
over-
/undervarme

| (I ]l

Den varme lufta oppvarmet av dei gvre
0g nedre varmeelementa er fordelt likt og
raskt i heile omnen med viften.
Matlaginga blir gjord med eit enkelt brett.

Viftevarme *

Den varme lufta oppvarmet av
varmeyviften er fordelt likt og raskt i heile
omnen med viften. Han er eigna for
matlaging pé fleire brett samtidig pa
forskjellige brettniva.

“3D”- .
funksjon

Overvarme, nedrevarme og
vifteoppvarming fungerer. Alle delar av
produktet blir likt laga og raskt.
Matlaginga blir gjord med eit enkelt brett.

il |©]

Full grill *

Den store grillen pé oversiden av omnen
fungerer. Han er eigna for & grilla i store
mengder.

g Vifteassistert N

lav gril

Den varme lufta oppvarmet av den vesle
grillen er raskt fordelt i omnen med viften.
Han er eigna til & grilla mindre mengder.

* Produktet ditt fungerer i
temperaturspennet som er spesifisert pa
temperaturknappen.
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Produkttilbehor

Det er ulike tilbeher i ditt produkt. | dette avsnittet er beskrivelsen av tilbeharene og
beskrivelsene av korrekt bruk tilgiengelig. Avhengig av produktmodellen, varierer det
medfelgende tilbeheret. Alt tilbeharet beskrevet i brukerveiledningen vil kanskje ikke
veere tilgiengelig i produktet ditt.

LEGGE MERKE TIL : Brettene i produktet ditt kan veere deformerte av
temperaturvirkningen. Dette har ingen innvirkning pé funksjonen. Deformering
forsvinner nér brettet kjoler seg ned.

Djup brett

Det brukes for bakverk, fritering av store
stykker, saftig mat eller for samling av
flytende oljer under grilling.

Konditorbrett
Det brukes for bakverk som smékaker
og kjeks.

Modellar med trédhyller:

Tradgrill

Det brukes for fritering eller plassering av
mat som skal bakes, friteres og stuet pa
ansket hylle.
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Bruk av produkttilbehoret

Stekehyller

Stekeomradet har hylleposisjoner pa 5
nivéer. Du kan ogsa se hyllenes
rekkefelge pa tallene pé& ovnens
frontramme.

!

Modellar utan tradhyller

Plassere ristgrillen pa stekehyl-
lene

Modellar med trédhyller:

Det er avgjerende at ristgrillen plasseres
riktig pa ristsidehyllene. Nar du plasserer
ristgrillen pa ensket hylle, ma den apne
delen veere foran. For bedre steking ma
ristgrillen festes med stopperen pa
risthyllen. Den mé ikke gé over
stopperen slik at den kommer i kontakt
med ovnens bakvegg.

Modellar utan tradhyller:

Det er avgjerende at ristgrillen plasseres
riktig pa sidehyllene. Ristgrillen har én
retning nér den plasseres pa hyllen. Néar
du plasserer ristgrillen pa ensket hylle,

PPlassere brettet pa stekehyllene
Modellar med trédhyller:

Det er ogsé avgjerende at brettene
plasseres riktig pa ristsidehyllene. Nar du
plasserer brettet pa ensket hylle, ma
den siden som er utformet for & holde i
plasseres foran. For bedre steking méa
brettet festes med stopperen péa
risthyllen. Den mé ikke gé over
stopperen slik at den kommer i kontakt
med ovnens bakvegg.
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Modellar utan tradhyller:

Det er ogsé avgjerende at brettene
plasseres riktig pa sidehyllene. Brettet
har én retning nar det plasseres pa
hyllen. Nar du plasserer brettet pa
ansket hylle, ma den siden som er
utformet for & holde i plasseres foran

Ristgrillens stopperfunksjon
Stopperfunksjonen hindrer at ristgrillen
velter ut av risthyllen. Denne funksjonen
gjer at du trygt og enkelt kan ta ut
maten. Nar du tar ut ristgrillen, kan du
trekke den forover til den nar stopperen.
Du ma sende den over stopperen for a
ta den helt ut.

Modellar med tradhyller

Ristgrillbrettets stopperfunksjon -
Modellar med tradhyller

Det finnes ogsa en stopperfunksjon som
hindrer at brettet velter ut av risthyllen.
Nar du tar ut brettet, ma du lasne det fra
baklasen og trekke det mot deg, til det
nar stopperen. Du ma sende den over
stopperen for & ta den helt ut.




Riktig plassering av ristgrillen og
brettet pa teleskopskinnene-
Modellar med tradhyller og te-
leskopskjener

Teleskopskinnene gjer det lett & montere
eller fierne brett og ristgrill. Nar du bruker
brett og ristgriller med teleskopskinnen,
ma du serge for at stiftene foran og bak
pa teleskopskinnene hviler pa kanten av
grillen og brettet (som vist i figuren).
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Tekniske spesifikasjoner

Produktets ytre mal

595 mm/594 mm/567 mm

(hoyde/bredde/dybde)

Ovnens installasjonsmal .
(hoyde/bredde/dybde) 590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Spenning/frekvens: 220-240 V~; 50 Hz

Kabeltype og tverrsnitt brukt / egnet for min.HOBW-FG/3 x 1.5 mm?
bruk med produktet ' ’

Totalts stromforbruk 2.6 KW
Type av omnen Multifunksjonsomn
#

Grunnleggende: Informasjon om energimerking av elektriske ovner er gitt i
samsvar med standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1. Disse verdiene er fastsatt
under standard last, med funksjoner for over- og undervarme eller vifteassistert
oppvarming (hvis aktuelt).

Energieffektivitetsklassen bestemmes i samsvar med felgende proioritering,
avhengig av om de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke: 1-
Okoviftevarme, 2-Viftevarme 3- Vifteassistert lav grill, 4-Over- og undervarme.

Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel for a forbedre
produktkvaliteten.

Figurene i denne bruksanvisningen er skjematiske, og vil ikke nadvendigvis
tilsvare produktet nayaktig.

Verdiene angitt pa& produktetiketter eller den medfelgende dokumentasjonen er
oppnadd under laboratorieforhold, i samsvar med relevante standarder.
Avhengig av driftsmessige og miljsmessige produktforhold kan disse verdiene
variere.
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Bl Forste bruk

Fer du begynner & bruke produktet ditt,
er det anbefalt & gjere felgende i
folgende avsnitt.

Forste rengjoring

1.Fjern alle emballasjematerialer.

2.Fjem alt tilbeher fra ovnen som fulgte
med i produktet.

3.8la pa produktet i 30 minutter og sléa
det deretter av. Slik brennes og
rengjores rester og lag som kan veere
igjen i ovnen under produksjon.

4.Nér du bruker produktet, velg den
hoyeste temperaturen og
driftsfunksjonen som alle
varmeapparatene i produktet ditt
driver pé. Se “Ovnsdriftsfunksjoner”.
Du kan leere hvordan du betjener
ovnen i felgende avsnitt.

5.Vent til ovnen Kjoler seg ned.

6.Tark av overflatene til produktet med
en vat klut eller svamp og terk med en
klut.

For du bruker tilbehgrene;
Rengjer tilbeheret du fierne fra ovnen
med vaskevann og en myk
rengjeringssvamp.

LEGGE Overflaten kan skades av

MERKE rengjeringsmidler eller

TIL rengjeringsmaterialer. lkke
bruk aggressive
rengjeringsmidler,
rengjeringspulver/kremer
eller skarpe gjenstander
under rengjering.

LEGGE Rayk og lukt kan slippes ut i

MERKE et par timer under ferste

TIL drift. Dette er helt normalt.
Se til at rommet er godt
ventilert for & fieme rayken
og lukten. Unngé direkte
inhalering av reyken og
lukten som slippes ut.
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B slik bruker du ovnen

Generell informasjon om
ovnsbruk

Kjolevifte

Produktet ditt har en kjglevifte.
Kjeleviften aktiveres automatisk nar det
er nadvendig og Kjeler bade forsiden av
produktet og inventaret. Det deaktiveres
automatisk nar kjeleprosessen er ferdig.
Varm luft kommer ut over ovnsderen.
Ikke dekk disse ventilasjonsépningene
med noe. Ellers kan ovnen
overopphetes.

Kjeleviften fortsetter & drive under
ovnsdrift eller etter at ovnen er slatt av
(ca. 20-30 minutter). Hvis du steker ved
programmering av ovnstimeren, slar
kigleviften av alle funksjoner pa slutten
av steketiden. Kjeleviftens kjoretid kan
ikke bestemmes av brukeren. Den slar
seg av og pa automatisk. Dette er ikke
en feil.

Ovnsbelysning

Ovnslampen slas pa nar ovnen
begynner a steke. | enkelte modeller er
lampen pé under steking, mens den i
enkelte modeller slas av etter en viss tid.
Hvis produktdaren apnes mens ovnen
er i drift eller i lukket posisjon, slas
ovnslampen péa automatisk.

Hvordan betjene ovnens
kontrollenhet

Slik slar du pa ovnen

Ovnen starter etter valg av en funksjon
som brukes for & lage mat og etter &
stille en temperatur ved & bruke knotten
for valg av temperaturen.
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Sla av ovnen

Sla av ovnen ved a vri knappen for
funksjonsvalg og temperatur til AV (opp).
Valg av temperatur og
driftsfunksjon for ovnen

Lag mat med den manuelle kontrollen
(som du kontrollerer) og ved & velge
temperatur- og driftsfunksjon som er
spesifikk for maten din.

Eksempel:

1.Velg funksjonen du ensker a bruke for
a lage mat med valgknappen for
funksjonen.
2.Angi temperaturen du ensker for &
lage mat med ved & bruke
temperaturknappen.
» Ovnen starter umiddelbart ved den
valgte funksjonen og temperaturen, og
temperaturlampen vil starte a lyse opp.
Temperaturen vil slas av nar
temperaturen inne i ovnen nar den
innstilte temperaturen. Ovnen vil ikke
slas av automatisk etter & ha begynt &
lage mat. Du ma alltid sjekke
matlagingen selv og sla den av. Nar man
er ferdig med matlaging, méa du sléa av
ovnen ved & dreie valgknappen for
funksjon og temperatur til AV (opp).



B Generell informasjon om steking

Denne delen har tips om hvordan du
tilbereder og steker maten.

| tillegg kan du ogsé se at noen av
matrettene er provd ut, og hvilke
innstillinger som er best egnet for disse
rettene. Det er ogsé angitt passende
ovnsinnstillinger og tilbeher for disse
rettene.

Generelle advarsler om

steking i ovnen
¢ Mens du dpner ovnsdaeren under eller

beholderen kan skape en risiko for
brannskader og péavirker kvaliteten pa
stekingen. Bruk det fettsikre papiret
du skal bruke i det spesifiserte
temperaturomradet.

¢ For godt stekeresultat, ber du
plassere maten péa den anbefalte
hyllen. Ikke endre hylleposisjon under
steking.

Kaker og ovnsmat

Generell informasjon

¢ \/i anbefaler at du bruker utstyret som

etter steking, kan varm brennende
damp dukke opp. Dampen kan
brenne handen din, ansiktet og/eller
gynene dine. Hold deg unna nar du
apner ovnsderen.

Intens damp generert under steking
kan danne kondenserte vanndraper
pa innsiden og utsiden av ovnen og pa
ovre delene av mablene pa grunn av
temperaturforskjellen. Dette er normalt
og en fysisk forekomst.
Steketemperaturen og tidsverdiene
som angis for matvarer kan variere
avhengig av oppskriften og mengden.
Av den grunn oppgis disse verdiene
som intervaller.

Fjern alltid ubrukt tilbeher fra ovnen for
du begynner a steke. Tilbeher som blir
igien i ovnen kan forhindre maten din
fra & bli stekt pa riktige verdier.

For matvarer som du skal steke etter
din egen oppskrift, kan du se lignende
matvarer angitt i steketabellene.

Ved & bruke de medfelgende
tilbeharene sikrer du et best mulig
stekeresultat. Folg alltid advarslene og
informasjonen oppgitt av produsenten
for de eksterne grytene du bruker.
Kutt det fettsikre papiret du skal bruke
i stekingen i egnede storrelser il
beholderen du skal steke i. Fettsikre
papirer som overstremmer fra

folger med produktet for best mulig
stekeresultater. Hvis du skal bruke
andre ovnsprodukter, er det best med
marke, teflondekte og varmeresistente
produkter.

¢ Hvis steketabellen anbefaler

forvarming, méa du passe pa at du
setter maten i ovnen etter at den er
forvarmet.

Hvis du skal steke med ovnsprodukter
pa ristgrillen, ma du sette dem midt pa
ristgrillen, ikke i neerheten av
bakveggen.

Alle materialer som brukes til & lage
bakverk ber veere ferske og
romtempererte.

Produktenes tilberedningsstatus kan
variere avhengig av mengden
ingredienser og stekeproduktenes
storrelse.

Verdiene som er angitt i steketabellene
er bestemt basert pa tester som er
utfert i vare laboratorier. Veridiene som
passer for deg, kan awike fra disse
verdiene.

Legg maten pa riktig hylle, som
anbefalt i steketabellen. Ovnens
nederste hylle er hylle 1.
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Tips for kakebaking

¢ Huvis kaken er for terr, kan du oke
temperaturen med 10 ° C og bruke
kortere steketid.

¢ Huvis kaken er blat, kan du bruke en
liten mengde veeske eller redusere
temperaturen med 10 ° C.

¢ Huvis kaken er brent gverst, kan du
sette den pa den nederste hyllen,

senke temperaturen og oke steketiden.

¢ Hvis den er godt stekt inni men
utsiden er klissete, kan du bruke

mindre vaeske, redusere temperaturen

0g oke steketiden.

Tips for tilbereding av bakverk
¢ Hvis bakverket er for tert, kan du oke
temperaturen med 10 ° C og bruke

kortere steketid. Veet deigplatene med

en saus som bestar av en blanding av
melk, olje, egg og yoghurt.

Hvis bakverket stekes for tregt, ma du
passe pa at bakverkets tykkelse ikke
renner over brettet.

Hvis bakverket er brunet pa overflaten
mens bunnen ikke er stekt, ma du
passe pa a ikke bruke for mye saus i
bunnen av bakverket. For jevn bruning
kan du preve a spre sausen jevnt
mellom deigplatene og bakverket.
Bakverket skal stekes i posisjonen og
ved temperaturen som er angitt i
steketabellen. Hvis bunnen fortsatt
ikke er tilstrekkelig brunet, kan du
plassere den péa nederste hylle neste

gang.

Kakaribrett  Singel brett Standard Over- og 3 180 30...40
brett undervarme
Kakar i mugg Singel brett Kakoe forf‘lf’ a Viftevarme 2 180 30 ... 40
tradgrill
Singelbrett  Standard Over- og 3 160 25..85
brett undervarme
Modellar med
! Standard ) tradhyller: 3
Singel brett brett* Viftevarme Modeliar utan 150 25...35
tradhyller: 2
Sma kakar Mc;:ieeclilar Modellar
2 —Standard tradhyller: med .
brett* 150 tradhyller:
2 brett Viftevarme 2-4 25...40
4 - Modellar Modellar
Konditorbrett* utan utan
tré‘:%"e" tradhyller:
30...45
Rund
kakeform, 26 Over- o
Singel brett  cm i diameter 9 2 160 30 ... 40
undervarme
med klemma
Sukkerbredkake pa tradgril
Rund
kakeform, 26
Singel brett  cm i diameter Viftevarme 2 160 30 ... 40
med klemma
pa tradgrill**
. Singel brett nditorbrett* Over- og 170 25 ... 35
Smakake undervarme
Singel brett  Konditorbrett* Viftevarme 3 170 20...30
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2 —Standard
brett*

2 brett 4- Viftevarme 2-4 170 25...35
Konditorbrett*
Vifteassistert
Singelbrett  Standard over- 2 200 30... 40
brett
/undervarme
: Standard ]
Deig kringle Singel brett brett* Viftevarme 2 180 35...45
1 -Standard
2 brett bfft Viftevarme 1-4 180 35...45
Konditorbrett*
Singel brett Standard Over- 0g 2 200 20... 30
brett undervarme
Singel brett Stg:‘ect’{ird Viftevarme 3 180 20... 30
Fyldig kringle > “Standard
2 brett bfft Viftevarme 2-4 180 20...80
Konditorbrett*
Singel brett Standard Over- 0g 3 200 30... 40
brett undervarme
Hel brod Standard
Singel brett N Viftevarme 3 200 30 ... 40
brett
Rektanguleer
Lasagne Singel brett beheld av Over- og 2 eller 3 200 30...40
glas / metall undervarme
pa tradgrill**
Rund svart
metaliform, Over- o
Singel brett 20cmi 9 2 180 50...70
. 2 undervarme
diameter pa
tradgrill**
Eplekake Rund svart
metaliform,
Singel brett 20cmi Viftevarme 2 170 50...70
diameter pa
tradgrill**
Pizza Singel brett Standard Over- og 2 200 ... 220 10.... 20
brett undervarme

Forvarming bilir tilrddd til all mat.
* Dissa tilbeheyra inkluderast kanskije ikkje med produktet ditt.
** Dissa tilbehoyra er ikkje inkludert i produktet ditt. Dei er kommersielt tilgiengelege tilbehayr.
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Kjott, fisk og fjzerkre

Det viktigste om griling

o Nar steketiden er over, ber du la
kjottet hvile i ovnen i omtrent

. Krydre med sitronsaft 0g pepper for 10 minutter. Saften i kj@ttet fordeles
du steker kylling, kalkun og store bedre i det stekte kjottet og renner
Kiottstykker vil bedre stekeresultatene. ikke ut nér du skjeerer i Kjottet.

e Det tar 15 til 30 minutter mer & steke * Fisk skal plasseres pa en hylle nede
kjott med bein enn fillet ved steking. eller i midten, pa en varmebestandig

¢ Du ber beregne omtrent 4 il 5
minutters steketid pr. centimeter av

plate.

Vifteassistert 15 mins.
Biff (hel) / Steg ! Standard 250/maks,
Singel brett . over- 3 60 ...80
(1 kg) brett eter 180 ...
/undervarme
190
Vifteassistert 15 mins.
'-('j‘rgr?e;giﬂe)t Singelbrent  Standard over- 3 250/maks,  110...120
’ K9 /undervarme eter 170
Pgsa:g";itt Vifteassistert 15 mins.
Singel brett brett pa ei over- 2 250/maks, 60 ...80
ne dre':;]ylle /undervarme eter 190
Tradgrill*
Grilla kylling ! Plasser eitt )
(1,8-2 kg) Singel brett brett p4 ei Viftevarme 2 200 ... 220 60 ... 80
nedre hylle
Tradgrill* ;
. Plasser eitt P . 15 mins.
Singel brett brett pa ei 3D"-funksjon 2 250/maks, 60 ... 80
nedre hylle eter 190
Standard Vifteassistert Z%g/rr?:gis
Singel brett brett* over- 1 ' 150 ... 210
rett Jundervarme eter 180 ...
Kalkun (5,5 190
kg) 25 mins.
! Standard P ! 250/maks,
Singel brett brett* 3D”-funksjon 1 oter 180 . 1560 ... 210
190
Pgsasg";itt Vifteassistert
Singel brett brett pa i over- 3 200 20...30
fe nedre hylle /undervarme
Tradgrill*
Singel brett ';'f:tfegéegit “3D"-funksjon 3 200 20 ... 30
nedre hylle

Forvarming bilir tilrddd til all mat.

* Dissa tilbeheyra inkluderast kanskije ikkje med produktet ditt.
** Dissa tilbeheyra er ikkje inkludert i produktet ditt. Dei er kommersielt tilgiengelege tilbehayr.
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Grill

Radt Kjett, fisk og fjerfekjott blir raskt

brunt nar du griller, far en pen skorpe og

tarker ikke ut. Filetkjott, spekekjott,

pelser og saftige gronnsaker (tomater,

lok osv.) egne seg spesielt godt til grilling.

Generelle advarsler

* Mat som ikke er egnet for grilling
utgjer en brannfare. Bare grill mat som
er egnet for kraftig grillflamme. Sett
heller ikke maten for langt bak i ovnen.
Det er det varmeste omradet, og fet
mat kan ta fyr.

¢ | ukk ovnsderen under grilling. Aldri
grill med ovnsderen dpnen Varme
overflater kan medfere brannskader!

Det viktigste om grillen

¢ Tilbered mat av samme tykkelse og
vekt s& my som mulig for grillen.

Grillbord

* | egg stykkene som skal grilles pa
ristgrillen eller ristgrillbrettet ved &
distribuere dem uten & overstige
varmeelementets mal.

¢ Avhengig av tykkelsen péa stykkene
som skal grilles kan steketiden i
tabellen variere.

o Skyv ristgrillen eller ristgrillprettet fil
gnsket niva i ovnene. Hvis du steker
pa ristgrillen, ma du skyve ovnsbrettet
til nederste hylle for & samle opp
oliene. Ovnsbrettet du skal skyve skal
veere sa stort at det dekker hele
grillomrédet. Dette brettet er kanskje
ikke inkludert med produktet. Legg
som vann i ovnsbrettet for enkelt
rengjering.

Fisk Tradgrill 4-5 250 20...25
Kyllingbit Tradgrill 4-5 250 25...35
K’”tt‘fﬁk;éf}f&?k"z’m Tradgril 4 250 20...30
Lammekotelett Tradgrill 4-5 250 20...25
Biff - (skiver) Tradgrill 4-5 250 25...30
Kalvekjott Tradgrill 4-5 250 25...30
Gronsaksgrateng Tradgrill 4-5 220 20...30
Rista bred Tradgrill 4 250 1..3

Det blir tirddd & forvarme i 5 minutt for all grilla mat.
Snu matbitar etter 1/2 av den totale grilltida.

Vifteassistert lav grill - Grillbord

Vifteassistert lav grill 4 200 30...35
Kyllingbit Tradgrill Vifteassistert lav gril 4 250 25...35
Kjottkake
(storfekjott) - 12 Tradgrill Vifteassistert lav gril 4 250 30 ...40
brikker
Biff (hel) / Steg (1 Trédgril . . 15 mins. 250,
kg) Plasser eitt brett Vifteassistert lav gril 3 oter 180 ... 190 90...110

pé ei nedre hylle

Ikkje forvarm for all grilla mat i dette grillbordet.
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Testmatvarer

Matvarene i denne steketabellen er tilberede i samsvar med EN 60350-1-standarden

for & tilrettele

ge for test av produktet for kontrollinstitutter.

Singel brett  Standard brett* Over- og 3 140 20 ... 30
undervarme
Modellar med
Kortbred (set : . ) tradhyller: 3
kake) Singel brett Standard brett Viftevarme Modeliar utan 140 15...25
tradhyller: 2
2-Standard brett* .
2 brett A-Konditorbrett* Viftevarme 2-4 140 15...25
Singel brett  Standard brett* Over- og 3 160 25 .35
undervarme
Modellar med
) . ) tradhyller: 3
Singel brett Standard brett Viftevarme Modeliar utan 150 25..35
tradhyller: 2
Sma kakar Mc;:ieeclilar Modellar
tachyler: MO0
2-Standard brett* . 150 yrer:
2 brett N . Viftevarme 2-4 25...40
4-Konditorbrett Modellar
utan Modellar
. utan
tréﬂ’%"e" tradhyller:
30...45
Rund kakeform, 26
Singel brett O | diameter med Over- og 2 160 30 ... 40
klemma pa undervarme
tradgrill**
Sukkerbredkake Rund kakeform. 26
Singel brett  CMidlametermed g e 2 160 30... 40
klemma pa
tradgrill**
Rund svart
Singel brett  Metaliform, 20 cmi Over- 0g 2 180 50... 70
diameter pa undervarme
tradgrill**
Eplekake Rund svart
Singel brett  MetAIfoM, 20 M-y e 2 170 50 ... 70

diameter pa
tradgrill**

Forvarming bilir tilrddd til all mat.

* Dissa tilbeheyra inkluderast kanskije ikkje med produktet ditt.

** Dissa tilbehoyra er ikkje inkludert i produktet ditt. Dei er kommersielt tilgiengelege tilbehayr.

Grill

g

Kjottkake (storfekjott)
- 12 brikker

Tradgrill

250

20...30

Snu maten etter 1/2 av den totale grilltida.
Det blir tilrddd & forvarme i 5 minutt for all grilla mat.

26/NO



Vedlikehold og stell

Generell
rengjoringsinformasjon

A Generelle advarsler

e VVent til produktet er avkjelt for du
rengjor det. Varme overflater kan
medfere brannskader!

¢ | evetiden til produktet blir lengre, og
vanlige problemer reduseres hvis det
rengjores ved jevne mellomrom.

¢ Dette produktet skal rengjeres grundig
etter her bruk. Da kan matrester
rengjores nekelt, og du forhindrer at
de brennes fast nar produktet brukes
igjen senere.

¢ |kke bruk damprengjeringsprodukter til
rengjering.

¢ Noen vaske- eller rengjeringsmidler

kan skade overflaten. Ikke bruk

skuremidler, rengjeringspulver,
rengjeringskremer eller skarpe
gjenstander under rengjeringen.

Det kreves ingen spesielle

rengjeringsmidler for rengjering av

dette produktet. Rengjor produktet
med oppvaskmiddel, varmt vann og
en myk klut eller svamp, og terk med
en torr klut.

* Sorg for & terke av all gjenvasrende
vaeske etter rengjoring, og fiem
umiddelbart eventuell mat som
sprutes rundt under matlagingen.

Inox og rustfrie overflater.

¢ |kke bruk syre- eller klorinholdige
rengjeringsmidler til & rengjere
overflater eller handtak av rustfritt stal
eller inox.

* Rengjer med en myk klut med sépe
og flytende (ikke-skurende)
vaskemiddel, og pass pa a terke i én
retning.

¢ Over tid kan det forekomme svak
misfarging pa inox- og rustfrie

overflater. Det pavirker ikke produktets
ytelse.

¢ Fern kalk, olie, svivelse og
proteinflekker fra overflatene
umiddelbart, uten & vente. Flekker kan
ruste hvis de forblir pa produktet over
lengre tid.

Emaljeflater

e Etter bruk méa emaljeflater rengjeres
med oppvaskmiddel, samt vann og en
myk klut eller svamp, og terkes med
en torr klut.

¢ Hvis produktet har en enkel
damprengjeringsfunksjon, kan du
rengjore ikke-permanent smuss med
den enkle damprengjeringsfunksjonen.
(Se avsnittet “Enkel damprengjering”)

¢ | tilfelle overdreven kontaminering med
matrester fastbrent pa overflaten ma
du bruke rustfri stalull og ovnsrens.

¢ Du kan Kkjeope ovnrensen som
anbefales for emaljeflater fra en
autorisert serviceleverander. Ikke bruk
ekstern ovnsrens.

e Ovnene ma veere avkjelt far rengjering
i stekeomradet. Rengjering pa varme
overflater utgjer en brannfare og vil
skade emaljeflaten.

Katalytiske overflater

e Sideveggene i stekeomradet kan bare
dekkes med emalje eller katalytiske
vegger. Det varierer avhengig av
modell.

¢ De katalytiske veggene har en lett
matt og pores oveflate. Veggens
katalytiske vegger skal ikke rengjeres.

e Katalytiske overflater absorberer olje,
péa grunn av den porgse
oppbygningen, og begynner & skinne
nar overflaten er mettet med olje. Det
anbefales da & skifte ut delene.
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Glassflater

* Ved rengjering av glassflater méa du
unnga & bruke skraper i hardt metall
og slipende rengjeringsmidler. De kan
skade glassflaten.

¢ Rengjor med oppvaskmiddel, varmt
vann og en myk klut eller svamp, og
tork med en torr klut.

¢ Hvis det er rester av vaskemiddel etter
rengjering, ma du skure dem bort med
kaldt vann og terke av med en myk
klut. Vaskemiddelrester kan skade
glassflaten neste gang.

¢ |kke under noen omstendigheter skal

tarkede rester péa glassflaten skrelles

av med kniver med hakk, stalull eller
lignende ripende verktay.

Du kan fierne kalsiumflakkene (gule

flekker) fra glassflaten med

kommersielt tilgiengelig
avkalkingsmiddel, eller med et
avkalkingsmiddel som f.eks. eddik
eller sitronsaft.

* Hvis overflaten er sterkt tilsmusset, ma
du bruke en svamp pa
rengjeringsmiddelet og vente lenge, til
det fungerer slik det skal. Rengjer
deretter glassflaten med en vat kiut.

» Misfarging og flekker pa glassflaten er
normalt, ikke defekter.

Plastdeler og malte overflater.

¢ Rengjor plastdeler og malte overflater
med oppvaskmiddel, samt vann og en
myk klut eller svamp, og terkes med
en torr klut.

e |kke bruk skarpe metallskraper eller
slipende rengjeringsmidler. Det kan
skade oveflatene.

Rengjoring av utstyr

Med mindre annet er angitt i
brukerhandboken, skal produktets utstyr
ikke vaskes i oppvaskmaskin.
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Rengjor betjeningspanelet

* Nar du rengjer betjeningspaneler fra
knappen, tork av panel og knapper
med en fuktig, myk klut. Terk deretter
med en torr klut. Ikke fiern knapper og
pakninger p& undersiden néar du
rengjor panelet. Betjeningspanelet og
knappene kan skades.

¢ Rengjor beroringspanelene med en
fuktig, myk Klut. Terk deretter med en
tarr klut. Hvis produktet har en
tastelasfunksjon, still inn tastelasen for
du rengjer betjeningspanelet. Ellers
kan det oppsta feildeteksjon for
tastene.

Rengjoring av ovnens

innside (stekeomradet)
Folg rengjeringstrinnene som beskrives i
avsnittet “Generell
rengjeringsinformasjon” i samsvar med
type overflater i ovnen.
Rengjoring av ovnens sidevegger
Sideveggene i stekeomradet kan bare
dekkes med emalje eller katalytiske
vegger. Det varierer avhengig av modell.
Hvis ovnen har en katalytisk vegg, se
avsnittet “Katalytiske vegger” for
informasjon.
Hvis produktet er modellen med risthylle,
ma du ta ut risthyllene fer du rengjer
sideveggene. Fullfor deretter
rengjeringen som beskrevet i avsnittet
“Generell rengjeringsinformasjon”, i
samsvar med type overflate pa
sideveggen.
Slik fjerner du sideristhyllene:
1.Ta risthyllens fremside av ved & trekke
sideveggene i motsatt retning.
2.Trekk risthyllen mot deg for & ta den
helt ut.
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.For a sette risthyllen pa plass igien méa
du gjere det samme som da du tok
dem fra hverandre, men i motsatt
rekkefolge.

Enkel damprengjoring

Det sikrer enkel rengjering, fordi smuss

(dersom du ikke venter for lenge)

myknes av dampen som dannes i ovnen

og vanndrépene som kondenserer pa

overflatene inne i ovnen.

1.Fjern alt utstyr som ligger i ovnen.

2.Hell 500 ml vann i ovensbrettet og
legg det i andre hylle i ovnen.

3.Still inn ovnen pa enkelt
damprensemodus og la den sté pa
100°C i 25 minutter.

4.Apne deren umiddelbart og terk av
ovnens innvendige overflater med en
fuktig svamp eller klut. Nar du apner
daren, vil damp slippe ut. Det kan fare
til forbrenningsfare. Veer forsiktig nar
du apner ovnsderen.

5.Bruk varmt vann og oppvaskmiddel,
en myk Klut eller svamp for & rengjere
vanskelig smuss og terk av med en
torr klut.

| enkel damprengjeringsmodus vil
vannet som legges i brettet for &
mykne opp lett dannede
rester/smuss inne i ovnen
fordampe og kondensere i ovnen
og pa glasset pa innsiden av
ovnsdaren. Det kan derfor dryppe
vann nar ovnsdgren apnes. Terk
av kondensen s& snart
ovnesderen er apnet.

Rengoring av ovnsdgren

lkke bruk kraftige slipende
rengjeringsmidler, metallskraper,
stalull eller blekemidler til &
rengjore ovnsdaren eller glasset.

Du kan ta ut ovnsderen og derglassene
for & rengjere dem. Hvordan du tar ut
derene og vinduene, forklares i
avsnittene “Ta av ovnsderen” og “Fjerne
ovnsderens innvendige glass”. Nar du
har tatt ut de innvendige derglassene,
kan du rengjere dem med
oppvaskmiddel, samt vann og en myk
klut eller svamp, og terkes med en torr
klut.
Ta av ovnsdoren
1.Apen ovnsderen.
Q.Apne Klipsene pa frontderens
hengselledd pa hayre og venstre side
ved & skyve nedover, som vist i figuren.
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fra hengslene pa hayre og venstre side

og ta den ut.
For & sette daren fast igien ma du
gjere det samme som da du tok
den fra hverandre, men i motsatt
rekkefelge. Nar du monterer
deren, ma du serge for a lukke
klipsene pa hengselfestet.

Fjerne ovnsdorens

innvendige glass.
Det innvendige glasset pa produktets
frontder kan tas av for rengjering.
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1.Apen ovnsderen.

2.Trekk plastkomponenten som er festet
péa den gverste delen av frontdaeren
mot deg selv, ved & skyve samtidig pa
trykkpunktene pé begge sider av
komponenten og ta den ut.

3.Som vist i figuren méa du lefte det
innerste glasset (1) mot 'A' og deretter
ta det ut ved a trekke det mot 'B'.

1 Innerst glaspanel

2* Innvendig glaspanel (Det eksisterer
kanskje ikkje pa produktet ditt.)

4.Hvis produktet har et innvendig glass
(2), ma du gjenta prosessen for &
losne det (2).

5.Det ferste trinnet nar du skal sette
deren sammen igjen, er & remontere
det innvendige glasset (2). Plasser
glassets skrakant slik at det den mater



plastsporets skrakant. (Hvis produktet
har innvendig glass). Det innvendige
glasset (2) ma festes til plastsporet
som er naermest det innerste glasset
(1.

6.Nar du setter péa plass det innerste
glasset (1), méa du passe pa a sette
siden med trykk pa glasset péa det
innvendige glasset. Det er sveert viktig
at de nederste hjernene pa det
innerste glasset (1) plasseres slik at de
meter plastsporene nederst.

7.Skyv plastkomponenten mot rammen
til du herer en Klikkelyd.

Rengjor ovnslampen

Hvis ovnslampens glassder i
stekeomréadet blir tilsmusset, kan den
rengjores med oppvaskmiddel, varmt
vann og en myk klut eller svamp. Tark
den med en torr klut. Hvis ikke
ovnslampen virker, kan du skifte den ut
ved & felge avsnittene nedenfor.

Skift ut ovnslampen

A Generelle advarsler

e For & unnga risiko for elektrisk stat far
du skifter ut ovnslampen, kan du koble
fra den elektriske pluggforbindelsen og
vente til ovnen har kjglnet. Varme
overflater kan medfere brannskader!

e Ovnslampen er en bestemt type
gledelampe som taler 300 °C. Du far
tak i ovnslamper hos autoriserte
forhandlere.

e | ampens posisjon kan avvike fra det
som vises i figuren.

e | ampen som brukes i dette produktet,
egner seg ikke til belysning i vanlige
rom. Lampens formal er & hjelpe
brukeren til & se matvarene.

¢ Lampen i dette produktet skal motsta
ekstreme ytre betingelser, som for
eksempel temperaturer over 50 °C.

Hvis ovnen har en rund lampe:

1.Koble produktet fra stramnettet.

2.Fjem glassdekslet ved a dreie det mot
urviseren.

3.Hvis ovnslampen er type A som vist i
figuren nedenfor: Drei ovnslampen
som vist i figuren, og erstatt den med
en ny. Hvis type B er modellen: Trekk
den ut som vist i figuren, og erstatt
den med en ny.

4.Sett glassdekslet pé igjen.

Hvis ovnen har en firkantet lampe:

1.Koble produktet fra stramnettet.

2.Fjern tradnyllene i henhold til
beskrivelsen.

3.Trekk ut lampens beskyttelsesdeksel
av glass med en skrutrekker.

4.Hvis ovnslampen er type A som vist i
figuren nedenfor: Drei ovnslampen
som vist i figuren, og erstatt den med
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en ny. Hvis type B er modellen: Trekk
den ut som vist i figuren, og erstatt
den med en ny.

5.Sett pé igjen glassdekslet og
tradhyllene.
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B} Feilsoking

Kontakt autorisert serviceagent eller teknikar med lisens eller forhandlaren der du
har Kjopt produktet viss du ikkje kan laysa problemet sjelv om du har felgt
instruksjonane i denne delen. Forsek aldri & reparera eit mangelfullt produkt sjelv.

e Det er normalt at damp slepp ut under drift. >>> Dette er ikkje ein feil.

¢ Dampen som oppstar under tillaginga kan kondensera og danna vassdropar nar
den treffer dei kalde overflatene av produktet. >>> Dette er ikkje ein feil.

¢ Nar metalldelane er oppvarma, kan dei utvida seg og forarsaka stay. >>> Dette
er ikkje ein felil.

¢ Hovudsikringa er mangelfull eller har vorte utleyst. >>> Kontroller sikringane i
sikringsskapet. Om nadvendig, byt eller stell dei att.

e Produktet er ikkje kopla til (jordet) stikkontakt. >>> Sjekk kontaktsambandet.

» Knappar/knottar/tastar pa kontrollpanelet fungerer ikkje. >>> Viss produktet ditt
er utstyrt med tastelasfunksjonen, kan tastelds vera aktivert. Ver vennleg og

deaktiver han

e Omnlampa er defekt. >>> Skift ut omnlampa.
e Straumen er brote. >>> Sjekk om det er straum. Sjekk sikringane i sikringskapet.
Om nedvendig, byt eller stell att sikringane.

¢ Kan kanskje ikkje stillast til ein bestemd kokefunksjon og/eller temperatur. >>>
Sett omnen pa ein viss kokefunksjon og/eller temperatur.

e Straumen er brote. >>> Sjekk om det er straum. Sjekk sikringane i sikringskapet.
Om nedvendig, byt eller stell att sikringane.
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